
 Bicch. 30 cl

     €  7,00

Le  Birre in  Bottiglia

BOCK DOPPIO MALTO  7.2°
Bock doppio malto ambrata, lim- 
pida, aroma di malto fruttato e 
speziato, dolce con note di cannella 
e frutta secca con finale amaro e 
persistente.

Stile: BOCK (doppio malto)

Fermentazione: BASSA

Grado alcolico: 7,2% vol.

Punto d’amaro: 34 IBU

Temp. di servizio: 8/10°

Stile: DORTMUNDER EXPORT 

Fermentazione: BASSA

Grado alcolico: 5% vol.

Punto d’amaro: 24 IBU

Temp. di servizio: 6/8°

DAB CRUDA  5.0°
Export, confezionata cruda, mantiene 
la naturale fragranza, bionda giallo 
dorato, gusto pieno con buona persi-
stenza retro gustativa e notevole pulizia 
in bocca.

Indicazione
Geografica
Protetta.

La miglior birra 
premium lager chiara
2007 / 08 / 09

€ 3,00

Bott. 0,33 l

€ 3,50

Bott. 0,33 l

Stile: LAGER

Fermentazione: BASSA

Grado alcolico: 5,4% vol.

Punto d’amaro: 21 IBU

Temp. di servizio: 6/8°

GLUTEN FREE 5.4°
Lager gluten free, giallo dorato, 
aroma di lieviti ed erbe aromatiche, 
gusto dolce con note di miele e 
frutta.

€ 3,50

Bott. 0,33 l

WORLD
BEER
AWARDS

WORLD’S BEST
GLUTEN FREE BEER

BLANCHE  4.8°
Creata dallo chef Ferran Adrià, è 
una combinazione di malto d'orzo 
e frumento aromatizzati con spezie. 
Giallo dorato torbida, aroma di 
agrumi, note dolci e speziate.

Stile: BLANCHE

Fermentazione: ALTA

Grado alcolico: 4,8% vol.

Punto d’amaro: 21 IBU

Temp. di servizio: 6/8° € 10,00

Bott. 0,75 l

€ 3,50

Bott. 0,33 l

Le  Birre in  Bottiglia

BOCK DOPPIO MALTO  7.2°
Bock doppio malto ambrata, lim- 
pida, aroma di malto fruttato e 
speziato, dolce con note di cannella 
e frutta secca con finale amaro e 
persistente.

Stile: BOCK (doppio malto)

Fermentazione: BASSA

Grado alcolico: 7,2% vol.

Punto d’amaro: 34 IBU

Temp. di servizio: 8/10°

Stile: DORTMUNDER EXPORT 

Fermentazione: BASSA

Grado alcolico: 5% vol.

Punto d’amaro: 24 IBU

Temp. di servizio: 6/8°

DAB CRUDA  5.0°
Export, confezionata cruda, mantiene 
la naturale fragranza, bionda giallo 
dorato, gusto pieno con buona persi-
stenza retro gustativa e notevole pulizia 
in bocca.

Indicazione
Geografica
Protetta.

La miglior birra 
premium lager chiara
2007 / 08 / 09

€ 3,00

Bott. 0,33 l

€ 3,50

Bott. 0,33 l

Stile: LAGER

Fermentazione: BASSA

Grado alcolico: 5,4% vol.

Punto d’amaro: 21 IBU

Temp. di servizio: 6/8°

GLUTEN FREE 5.4°
Lager gluten free, giallo dorato, 
aroma di lieviti ed erbe aromatiche, 
gusto dolce con note di miele e 
frutta.

€ 3,50

Bott. 0,33 l

WORLD
BEER
AWARDS

WORLD’S BEST
GLUTEN FREE BEER

BLANCHE  4.8°
Creata dallo chef Ferran Adrià, è 
una combinazione di malto d'orzo 
e frumento aromatizzati con spezie. 
Giallo dorato torbida, aroma di 
agrumi, note dolci e speziate.

Stile: BLANCHE

Fermentazione: ALTA

Grado alcolico: 4,8% vol.

Punto d’amaro: 21 IBU

Temp. di servizio: 6/8° € 10,00

Bott. 0,75 l

€ 3,50

Bott. 0,33 l

Le  Birre in  Bottiglia

BOCK DOPPIO MALTO  7.2°
Bock doppio malto ambrata, lim- 
pida, aroma di malto fruttato e 
speziato, dolce con note di cannella 
e frutta secca con finale amaro e 
persistente.

Stile: BOCK (doppio malto)

Fermentazione: BASSA

Grado alcolico: 7,2% vol.

Punto d’amaro: 34 IBU

Temp. di servizio: 8/10°

Stile: DORTMUNDER EXPORT 

Fermentazione: BASSA

Grado alcolico: 5% vol.

Punto d’amaro: 24 IBU

Temp. di servizio: 6/8°

DAB CRUDA  5.0°
Export, confezionata cruda, mantiene 
la naturale fragranza, bionda giallo 
dorato, gusto pieno con buona persi-
stenza retro gustativa e notevole pulizia 
in bocca.

Indicazione
Geografica
Protetta.

La miglior birra 
premium lager chiara
2007 / 08 / 09

€ 3,00

Bott. 0,33 l

€ 3,50

Bott. 0,33 l

Stile: LAGER

Fermentazione: BASSA

Grado alcolico: 5,4% vol.

Punto d’amaro: 21 IBU

Temp. di servizio: 6/8°

GLUTEN FREE 5.4°
Lager gluten free, giallo dorato, 
aroma di lieviti ed erbe aromatiche, 
gusto dolce con note di miele e 
frutta.

€ 3,50

Bott. 0,33 l

WORLD
BEER
AWARDS

WORLD’S BEST
GLUTEN FREE BEER

BLANCHE  4.8°
Creata dallo chef Ferran Adrià, è 
una combinazione di malto d'orzo 
e frumento aromatizzati con spezie. 
Giallo dorato torbida, aroma di 
agrumi, note dolci e speziate.

Stile: BLANCHE

Fermentazione: ALTA

Grado alcolico: 4,8% vol.

Punto d’amaro: 21 IBU

Temp. di servizio: 6/8° € 10,00

Bott. 0,75 l

€ 3,50

Bott. 0,33 l

           Birra  Ospite . . .
            chiedere  al  personale?

 Bicch. 30 cl

     €  6,50

 Bicch. 30 cl

     €  6,00

 Bicch. 50 cl

     €  8,00

 Bicch. 50 cl

     €  7,50

 Giraffa 3 lt

  € 45,00

 Giraffa 3 lt

  € 50,00

?!?



Le  Birre in  Bottiglia

KELLERBIER  5.3°
Lager non filtrata, giallo dorato torbi- 
da, aroma floreale e fruttato, gusto 
dolce e persistente, ricca presenza 
di vitamine e sali minerali. 

Stile: LAGER NON FILTRATA

Fermentazione: BASSA

Grado alcolico: 5,3% vol.

Punto d’amaro: 22 IBU

Temp. di servizio: 6/8° € 5,50

Bott. 0,50 l

WEISSBOCK  7.2°
Weizen Bock doppio malto, giallo 
dorato torbida, aroma strutturato e 
persistente, gusto dolce, fruttato e 
speziato, ottima persistenza gustativa 
con finale pulito.

Stile: HEFEWEIZEN BOCK

Fermentazione: ALTA

Grado alcolico: 7,2% vol.

Punto d’amaro: 14 IBU

Temp. di servizio: 7/9° € 5,50

Bott. 0,50 l

Stile: BOCK (doppio malto)

Fermentazione: BASSA

Grado alcolico: 7,5% vol.

Punto d’amaro: 26 IBU

Temp. di servizio: 8/10°

KARDINAL  7.5°
Bock doppio malto ambrata, aroma 
persistente, gusto dolce con note di 
frutta matura, marasca, prugna e 
finale amaro.

€ 5,50

Bott. 0,50 l

EDELSTARK  7.5°
Bock doppio malto giallo dorata, 
aroma fruttato e speziato, dolce e 
ben strutturata con note di frutta e 
pepe bianco, buona persistenza 
gustativa.

Stile: BOCK (doppio malto)

Fermentazione: BASSA

Grado alcolico: 7,5% vol.

Punto d’amaro: 26 IBU

Temp. di servizio: 8/10° € 5,50

Bott. 0,50 l

Le  Birre in  Bottiglia

BOCK DOPPIO MALTO  7.2°
Bock doppio malto ambrata, lim- 
pida, aroma di malto fruttato e 
speziato, dolce con note di cannella 
e frutta secca con finale amaro e 
persistente.

Stile: BOCK (doppio malto)

Fermentazione: BASSA

Grado alcolico: 7,2% vol.

Punto d’amaro: 34 IBU

Temp. di servizio: 8/10°

Stile: DORTMUNDER EXPORT 

Fermentazione: BASSA

Grado alcolico: 5% vol.

Punto d’amaro: 24 IBU

Temp. di servizio: 6/8°

DAB CRUDA  5.0°
Export, confezionata cruda, mantiene 
la naturale fragranza, bionda giallo 
dorato, gusto pieno con buona persi-
stenza retro gustativa e notevole pulizia 
in bocca.

Indicazione
Geografica
Protetta.

La miglior birra 
premium lager chiara
2007 / 08 / 09

€ 3,00

Bott. 0,33 l

€ 3,50

Bott. 0,33 l

Stile: LAGER

Fermentazione: BASSA

Grado alcolico: 5,4% vol.

Punto d’amaro: 21 IBU

Temp. di servizio: 6/8°

GLUTEN FREE 5.4°
Lager gluten free, giallo dorato, 
aroma di lieviti ed erbe aromatiche, 
gusto dolce con note di miele e 
frutta.

€ 3,50

Bott. 0,33 l

WORLD
BEER
AWARDS

WORLD’S BEST
GLUTEN FREE BEER

BLANCHE  4.8°
Creata dallo chef Ferran Adrià, è 
una combinazione di malto d'orzo 
e frumento aromatizzati con spezie. 
Giallo dorato torbida, aroma di 
agrumi, note dolci e speziate.

Stile: BLANCHE

Fermentazione: ALTA

Grado alcolico: 4,8% vol.

Punto d’amaro: 21 IBU

Temp. di servizio: 6/8° € 10,00

Bott. 0,75 l

€ 3,50

Bott. 0,33 l

Le  Birre in  Bottiglia

BOCK DOPPIO MALTO  7.2°
Bock doppio malto ambrata, lim- 
pida, aroma di malto fruttato e 
speziato, dolce con note di cannella 
e frutta secca con finale amaro e 
persistente.

Stile: BOCK (doppio malto)

Fermentazione: BASSA

Grado alcolico: 7,2% vol.

Punto d’amaro: 34 IBU

Temp. di servizio: 8/10°

Stile: DORTMUNDER EXPORT 

Fermentazione: BASSA

Grado alcolico: 5% vol.

Punto d’amaro: 24 IBU

Temp. di servizio: 6/8°

DAB CRUDA  5.0°
Export, confezionata cruda, mantiene 
la naturale fragranza, bionda giallo 
dorato, gusto pieno con buona persi-
stenza retro gustativa e notevole pulizia 
in bocca.

Indicazione
Geografica
Protetta.

La miglior birra 
premium lager chiara
2007 / 08 / 09

€ 3,00

Bott. 0,33 l

€ 3,50

Bott. 0,33 l

Stile: LAGER

Fermentazione: BASSA

Grado alcolico: 5,4% vol.

Punto d’amaro: 21 IBU

Temp. di servizio: 6/8°

GLUTEN FREE 5.4°
Lager gluten free, giallo dorato, 
aroma di lieviti ed erbe aromatiche, 
gusto dolce con note di miele e 
frutta.

€ 3,50

Bott. 0,33 l

WORLD
BEER
AWARDS

WORLD’S BEST
GLUTEN FREE BEER

BLANCHE  4.8°
Creata dallo chef Ferran Adrià, è 
una combinazione di malto d'orzo 
e frumento aromatizzati con spezie. 
Giallo dorato torbida, aroma di 
agrumi, note dolci e speziate.

Stile: BLANCHE

Fermentazione: ALTA

Grado alcolico: 4,8% vol.

Punto d’amaro: 21 IBU

Temp. di servizio: 6/8° € 10,00

Bott. 0,75 l

€ 3,50

Bott. 0,33 l

Le  Birre in  Bottiglia

BOCK DOPPIO MALTO  7.2°
Bock doppio malto ambrata, lim- 
pida, aroma di malto fruttato e 
speziato, dolce con note di cannella 
e frutta secca con finale amaro e 
persistente.

Stile: BOCK (doppio malto)

Fermentazione: BASSA

Grado alcolico: 7,2% vol.

Punto d’amaro: 34 IBU

Temp. di servizio: 8/10°

Stile: DORTMUNDER EXPORT 

Fermentazione: BASSA

Grado alcolico: 5% vol.

Punto d’amaro: 24 IBU

Temp. di servizio: 6/8°

DAB CRUDA  5.0°
Export, confezionata cruda, mantiene 
la naturale fragranza, bionda giallo 
dorato, gusto pieno con buona persi-
stenza retro gustativa e notevole pulizia 
in bocca.

Indicazione
Geografica
Protetta.

La miglior birra 
premium lager chiara
2007 / 08 / 09

€ 3,00

Bott. 0,33 l

€ 3,50

Bott. 0,33 l

Stile: LAGER

Fermentazione: BASSA

Grado alcolico: 5,4% vol.

Punto d’amaro: 21 IBU

Temp. di servizio: 6/8°

GLUTEN FREE 5.4°
Lager gluten free, giallo dorato, 
aroma di lieviti ed erbe aromatiche, 
gusto dolce con note di miele e 
frutta.

€ 3,50

Bott. 0,33 l

WORLD
BEER
AWARDS

WORLD’S BEST
GLUTEN FREE BEER

BLANCHE  4.8°
Creata dallo chef Ferran Adrià, è 
una combinazione di malto d'orzo 
e frumento aromatizzati con spezie. 
Giallo dorato torbida, aroma di 
agrumi, note dolci e speziate.

Stile: BLANCHE

Fermentazione: ALTA

Grado alcolico: 4,8% vol.

Punto d’amaro: 21 IBU

Temp. di servizio: 6/8° € 10,00

Bott. 0,75 l

€ 3,50

Bott. 0,33 l

Le  Birre in  Bottiglia

BOCK DOPPIO MALTO  7.2°
Bock doppio malto ambrata, lim- 
pida, aroma di malto fruttato e 
speziato, dolce con note di cannella 
e frutta secca con finale amaro e 
persistente.

Stile: BOCK (doppio malto)

Fermentazione: BASSA

Grado alcolico: 7,2% vol.

Punto d’amaro: 34 IBU

Temp. di servizio: 8/10°

Stile: DORTMUNDER EXPORT 

Fermentazione: BASSA

Grado alcolico: 5% vol.

Punto d’amaro: 24 IBU

Temp. di servizio: 6/8°

DAB CRUDA  5.0°
Export, confezionata cruda, mantiene 
la naturale fragranza, bionda giallo 
dorato, gusto pieno con buona persi-
stenza retro gustativa e notevole pulizia 
in bocca.

Indicazione
Geografica
Protetta.

La miglior birra 
premium lager chiara
2007 / 08 / 09

€ 3,00

Bott. 0,33 l

€ 3,50

Bott. 0,33 l

Stile: LAGER

Fermentazione: BASSA

Grado alcolico: 5,4% vol.

Punto d’amaro: 21 IBU

Temp. di servizio: 6/8°

GLUTEN FREE 5.4°
Lager gluten free, giallo dorato, 
aroma di lieviti ed erbe aromatiche, 
gusto dolce con note di miele e 
frutta.

€ 3,50

Bott. 0,33 l

WORLD
BEER
AWARDS

WORLD’S BEST
GLUTEN FREE BEER

BLANCHE  4.8°
Creata dallo chef Ferran Adrià, è 
una combinazione di malto d'orzo 
e frumento aromatizzati con spezie. 
Giallo dorato torbida, aroma di 
agrumi, note dolci e speziate.

Stile: BLANCHE

Fermentazione: ALTA

Grado alcolico: 4,8% vol.

Punto d’amaro: 21 IBU

Temp. di servizio: 6/8° € 10,00

Bott. 0,75 l

€ 3,50

Bott. 0,33 l

 Bicch. 30 cl

     €  4,00

 Bicch. 30 cl

     €  5,00

 Bicch. 30 cl

     €  5,00

 Bicch. 30 cl

     €  5,00

 Bicch. 50 cl

     €  6,00

 Bicch. 50 cl

     €  6,50

 Bicch. 50 cl

     €  6,50

 Bicch. 50 cl

     €  6,50

 Giraffa 3 lt

  € 30,00

 Giraffa 3 lt

  € 35,00

 Giraffa 3 lt

  € 35,00

 Giraffa 3 lt

  € 35,00



Le  Birre in  Bottiglia

KELLERBIER  5.3°
Lager non filtrata, giallo dorato torbi- 
da, aroma floreale e fruttato, gusto 
dolce e persistente, ricca presenza 
di vitamine e sali minerali. 

Stile: LAGER NON FILTRATA

Fermentazione: BASSA

Grado alcolico: 5,3% vol.

Punto d’amaro: 22 IBU

Temp. di servizio: 6/8° € 5,50

Bott. 0,50 l

WEISSBOCK  7.2°
Weizen Bock doppio malto, giallo 
dorato torbida, aroma strutturato e 
persistente, gusto dolce, fruttato e 
speziato, ottima persistenza gustativa 
con finale pulito.

Stile: HEFEWEIZEN BOCK

Fermentazione: ALTA

Grado alcolico: 7,2% vol.

Punto d’amaro: 14 IBU

Temp. di servizio: 7/9° € 5,50

Bott. 0,50 l

Stile: BOCK (doppio malto)

Fermentazione: BASSA

Grado alcolico: 7,5% vol.

Punto d’amaro: 26 IBU

Temp. di servizio: 8/10°

KARDINAL  7.5°
Bock doppio malto ambrata, aroma 
persistente, gusto dolce con note di 
frutta matura, marasca, prugna e 
finale amaro.

€ 5,50

Bott. 0,50 l

EDELSTARK  7.5°
Bock doppio malto giallo dorata, 
aroma fruttato e speziato, dolce e 
ben strutturata con note di frutta e 
pepe bianco, buona persistenza 
gustativa.

Stile: BOCK (doppio malto)

Fermentazione: BASSA

Grado alcolico: 7,5% vol.

Punto d’amaro: 26 IBU

Temp. di servizio: 8/10° € 5,50

Bott. 0,50 l

Le  Birre in  Bottiglia

BOCK DOPPIO MALTO  7.2°
Bock doppio malto ambrata, lim- 
pida, aroma di malto fruttato e 
speziato, dolce con note di cannella 
e frutta secca con finale amaro e 
persistente.

Stile: BOCK (doppio malto)

Fermentazione: BASSA

Grado alcolico: 7,2% vol.

Punto d’amaro: 34 IBU

Temp. di servizio: 8/10°

Stile: DORTMUNDER EXPORT 

Fermentazione: BASSA

Grado alcolico: 5% vol.

Punto d’amaro: 24 IBU

Temp. di servizio: 6/8°

DAB CRUDA  5.0°
Export, confezionata cruda, mantiene 
la naturale fragranza, bionda giallo 
dorato, gusto pieno con buona persi-
stenza retro gustativa e notevole pulizia 
in bocca.

Indicazione
Geografica
Protetta.

La miglior birra 
premium lager chiara
2007 / 08 / 09

€ 3,00

Bott. 0,33 l

€ 3,50

Bott. 0,33 l

Stile: LAGER

Fermentazione: BASSA

Grado alcolico: 5,4% vol.

Punto d’amaro: 21 IBU

Temp. di servizio: 6/8°

GLUTEN FREE 5.4°
Lager gluten free, giallo dorato, 
aroma di lieviti ed erbe aromatiche, 
gusto dolce con note di miele e 
frutta.

€ 3,50

Bott. 0,33 l

WORLD
BEER
AWARDS

WORLD’S BEST
GLUTEN FREE BEER

BLANCHE  4.8°
Creata dallo chef Ferran Adrià, è 
una combinazione di malto d'orzo 
e frumento aromatizzati con spezie. 
Giallo dorato torbida, aroma di 
agrumi, note dolci e speziate.

Stile: BLANCHE

Fermentazione: ALTA

Grado alcolico: 4,8% vol.

Punto d’amaro: 21 IBU

Temp. di servizio: 6/8° € 10,00

Bott. 0,75 l

€ 3,50

Bott. 0,33 l

Le  Birre in  Bottiglia

BOCK DOPPIO MALTO  7.2°
Bock doppio malto ambrata, lim- 
pida, aroma di malto fruttato e 
speziato, dolce con note di cannella 
e frutta secca con finale amaro e 
persistente.

Stile: BOCK (doppio malto)

Fermentazione: BASSA

Grado alcolico: 7,2% vol.

Punto d’amaro: 34 IBU

Temp. di servizio: 8/10°

Stile: DORTMUNDER EXPORT 

Fermentazione: BASSA

Grado alcolico: 5% vol.

Punto d’amaro: 24 IBU

Temp. di servizio: 6/8°

DAB CRUDA  5.0°
Export, confezionata cruda, mantiene 
la naturale fragranza, bionda giallo 
dorato, gusto pieno con buona persi-
stenza retro gustativa e notevole pulizia 
in bocca.

Indicazione
Geografica
Protetta.

La miglior birra 
premium lager chiara
2007 / 08 / 09

€ 3,00

Bott. 0,33 l

€ 3,50

Bott. 0,33 l

Stile: LAGER

Fermentazione: BASSA

Grado alcolico: 5,4% vol.

Punto d’amaro: 21 IBU

Temp. di servizio: 6/8°

GLUTEN FREE 5.4°
Lager gluten free, giallo dorato, 
aroma di lieviti ed erbe aromatiche, 
gusto dolce con note di miele e 
frutta.

€ 3,50

Bott. 0,33 l

WORLD
BEER
AWARDS

WORLD’S BEST
GLUTEN FREE BEER

BLANCHE  4.8°
Creata dallo chef Ferran Adrià, è 
una combinazione di malto d'orzo 
e frumento aromatizzati con spezie. 
Giallo dorato torbida, aroma di 
agrumi, note dolci e speziate.

Stile: BLANCHE

Fermentazione: ALTA

Grado alcolico: 4,8% vol.

Punto d’amaro: 21 IBU

Temp. di servizio: 6/8° € 10,00

Bott. 0,75 l

€ 3,50

Bott. 0,33 l

Le  Birre in  Bottiglia

BOCK DOPPIO MALTO  7.2°
Bock doppio malto ambrata, lim- 
pida, aroma di malto fruttato e 
speziato, dolce con note di cannella 
e frutta secca con finale amaro e 
persistente.

Stile: BOCK (doppio malto)

Fermentazione: BASSA

Grado alcolico: 7,2% vol.

Punto d’amaro: 34 IBU

Temp. di servizio: 8/10°

Stile: DORTMUNDER EXPORT 

Fermentazione: BASSA

Grado alcolico: 5% vol.

Punto d’amaro: 24 IBU

Temp. di servizio: 6/8°

DAB CRUDA  5.0°
Export, confezionata cruda, mantiene 
la naturale fragranza, bionda giallo 
dorato, gusto pieno con buona persi-
stenza retro gustativa e notevole pulizia 
in bocca.

Indicazione
Geografica
Protetta.

La miglior birra 
premium lager chiara
2007 / 08 / 09

€ 3,00

Bott. 0,33 l

€ 3,50

Bott. 0,33 l

Stile: LAGER

Fermentazione: BASSA

Grado alcolico: 5,4% vol.

Punto d’amaro: 21 IBU

Temp. di servizio: 6/8°

GLUTEN FREE 5.4°
Lager gluten free, giallo dorato, 
aroma di lieviti ed erbe aromatiche, 
gusto dolce con note di miele e 
frutta.

€ 3,50

Bott. 0,33 l

WORLD
BEER
AWARDS

WORLD’S BEST
GLUTEN FREE BEER

BLANCHE  4.8°
Creata dallo chef Ferran Adrià, è 
una combinazione di malto d'orzo 
e frumento aromatizzati con spezie. 
Giallo dorato torbida, aroma di 
agrumi, note dolci e speziate.

Stile: BLANCHE

Fermentazione: ALTA

Grado alcolico: 4,8% vol.

Punto d’amaro: 21 IBU

Temp. di servizio: 6/8° € 10,00

Bott. 0,75 l

€ 3,50

Bott. 0,33 l

Le  Birre in  Bottiglia

BOCK DOPPIO MALTO  7.2°
Bock doppio malto ambrata, lim- 
pida, aroma di malto fruttato e 
speziato, dolce con note di cannella 
e frutta secca con finale amaro e 
persistente.

Stile: BOCK (doppio malto)

Fermentazione: BASSA

Grado alcolico: 7,2% vol.

Punto d’amaro: 34 IBU

Temp. di servizio: 8/10°

Stile: DORTMUNDER EXPORT 

Fermentazione: BASSA

Grado alcolico: 5% vol.

Punto d’amaro: 24 IBU

Temp. di servizio: 6/8°

DAB CRUDA  5.0°
Export, confezionata cruda, mantiene 
la naturale fragranza, bionda giallo 
dorato, gusto pieno con buona persi-
stenza retro gustativa e notevole pulizia 
in bocca.

Indicazione
Geografica
Protetta.

La miglior birra 
premium lager chiara
2007 / 08 / 09

€ 3,00

Bott. 0,33 l

€ 3,50

Bott. 0,33 l

Stile: LAGER

Fermentazione: BASSA

Grado alcolico: 5,4% vol.

Punto d’amaro: 21 IBU

Temp. di servizio: 6/8°

GLUTEN FREE 5.4°
Lager gluten free, giallo dorato, 
aroma di lieviti ed erbe aromatiche, 
gusto dolce con note di miele e 
frutta.

€ 3,50

Bott. 0,33 l

WORLD
BEER
AWARDS

WORLD’S BEST
GLUTEN FREE BEER

BLANCHE  4.8°
Creata dallo chef Ferran Adrià, è 
una combinazione di malto d'orzo 
e frumento aromatizzati con spezie. 
Giallo dorato torbida, aroma di 
agrumi, note dolci e speziate.

Stile: BLANCHE

Fermentazione: ALTA

Grado alcolico: 4,8% vol.

Punto d’amaro: 21 IBU

Temp. di servizio: 6/8° € 10,00

Bott. 0,75 l

€ 3,50

Bott. 0,33 l

Le Gluten Free

   Bott. 33 cl

     €  6,00

   Bott. 33 cl

     €  6,00

   Bott. 33 cl

     €  6,00

   Bott. 33 cl

     €  5,00



Le  Birre in  Bottiglia

BOCK DOPPIO MALTO  7.2°
Bock doppio malto ambrata, lim- 
pida, aroma di malto fruttato e 
speziato, dolce con note di cannella 
e frutta secca con finale amaro e 
persistente.

Stile: BOCK (doppio malto)

Fermentazione: BASSA

Grado alcolico: 7,2% vol.

Punto d’amaro: 34 IBU

Temp. di servizio: 8/10°

Stile: DORTMUNDER EXPORT 

Fermentazione: BASSA

Grado alcolico: 5% vol.

Punto d’amaro: 24 IBU

Temp. di servizio: 6/8°

DAB CRUDA  5.0°
Export, confezionata cruda, mantiene 
la naturale fragranza, bionda giallo 
dorato, gusto pieno con buona persi-
stenza retro gustativa e notevole pulizia 
in bocca.

Indicazione
Geografica
Protetta.

La miglior birra 
premium lager chiara
2007 / 08 / 09

€ 3,00

Bott. 0,33 l

€ 3,50

Bott. 0,33 l

Stile: LAGER

Fermentazione: BASSA

Grado alcolico: 5,4% vol.

Punto d’amaro: 21 IBU

Temp. di servizio: 6/8°

GLUTEN FREE 5.4°
Lager gluten free, giallo dorato, 
aroma di lieviti ed erbe aromatiche, 
gusto dolce con note di miele e 
frutta.

€ 3,50

Bott. 0,33 l

WORLD
BEER
AWARDS

WORLD’S BEST
GLUTEN FREE BEER

BLANCHE  4.8°
Creata dallo chef Ferran Adrià, è 
una combinazione di malto d'orzo 
e frumento aromatizzati con spezie. 
Giallo dorato torbida, aroma di 
agrumi, note dolci e speziate.

Stile: BLANCHE

Fermentazione: ALTA

Grado alcolico: 4,8% vol.

Punto d’amaro: 21 IBU

Temp. di servizio: 6/8° € 10,00

Bott. 0,75 l

€ 3,50

Bott. 0,33 l

Le  Birre in  Bottiglia

BOCK DOPPIO MALTO  7.2°
Bock doppio malto ambrata, lim- 
pida, aroma di malto fruttato e 
speziato, dolce con note di cannella 
e frutta secca con finale amaro e 
persistente.

Stile: BOCK (doppio malto)

Fermentazione: BASSA

Grado alcolico: 7,2% vol.

Punto d’amaro: 34 IBU

Temp. di servizio: 8/10°

Stile: DORTMUNDER EXPORT 

Fermentazione: BASSA

Grado alcolico: 5% vol.

Punto d’amaro: 24 IBU

Temp. di servizio: 6/8°

DAB CRUDA  5.0°
Export, confezionata cruda, mantiene 
la naturale fragranza, bionda giallo 
dorato, gusto pieno con buona persi-
stenza retro gustativa e notevole pulizia 
in bocca.

Indicazione
Geografica
Protetta.

La miglior birra 
premium lager chiara
2007 / 08 / 09

€ 3,00

Bott. 0,33 l

€ 3,50

Bott. 0,33 l

Stile: LAGER

Fermentazione: BASSA

Grado alcolico: 5,4% vol.

Punto d’amaro: 21 IBU

Temp. di servizio: 6/8°

GLUTEN FREE 5.4°
Lager gluten free, giallo dorato, 
aroma di lieviti ed erbe aromatiche, 
gusto dolce con note di miele e 
frutta.

€ 3,50

Bott. 0,33 l

WORLD
BEER
AWARDS

WORLD’S BEST
GLUTEN FREE BEER

BLANCHE  4.8°
Creata dallo chef Ferran Adrià, è 
una combinazione di malto d'orzo 
e frumento aromatizzati con spezie. 
Giallo dorato torbida, aroma di 
agrumi, note dolci e speziate.

Stile: BLANCHE

Fermentazione: ALTA

Grado alcolico: 4,8% vol.

Punto d’amaro: 21 IBU

Temp. di servizio: 6/8° € 10,00

Bott. 0,75 l

€ 3,50

Bott. 0,33 l

   Bott. 25 cl

     €  3,50

Le Classiche Spagnole
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3481 BOTTIGLIA 0,33 l - Cartone da 24 bott.

3474 BOTTIGLIA 0,66 l - Cartone da 12 bott.

3403 BOTTIGLIA 1 l - Vassoio da 6 bott.

3477 LATTINA 0,50 l - Vassoio da 24 lattine

Stile: EXPORT 

Fermentazione: BASSA

Grado alcolico: 5,4% vol.

Grado sacc.:  13°

Punto d’amaro: 21 IBU

Saturazione: 4,6 g. CO2/l

3399 BOTTIGLIA 0,25 l x 6 - Cartone da 4 cluster

3505 FUSTO 30 l - VAR

• Bionda giallo dorato, schiuma bianca fine, persistente.

• Intenso aroma di pane, erbe mediterranee e aromatiche  
 come salvia e timo.

• Gusto dolce, con note di pane, biscotto di malto, erba  
 e note di miele. Con buona persistenza retrogustativa.

• Ideale con torte salate, antipasti di mare e pesce azzurro  
 al forno, carni bianche, a�ettati, formaggi freschi.  
 Ottima con pizze semplici e al formaggio.

ESTRELLA DAMM

Trova la tua
scheda di
degustazione

LE CLASSICHE A BASSA FERMENTAZIONE

Luogo d’origine: BARCELLONA - SPAGNA

Stile: LAGER 

Fermentazione: BASSA

Grado alcolico: 4,6% vol.

Grado sacc.: 10,8°

Punto d’amaro: 21 IBU

Temp. di servizio: 6/8°

Saturazione: 4,6 g. CO2/l

Radeberger Gruppe Italia S.p.A.
Via Renata Bianchi, 40
16152 Genova - Tel. 010 6509459 r.a.
Fax 010 650 94 73/72
info@radeberger.it
www.radeberger.it
www.qualitybeeracademy.itOFFICIAL PARTNER degli EVENTI SLOW FOOD

BARCELLONA

IL PRESTIGIO DI UNA 
STELLA D'ORO
Oltre 140 anni fa, il giova-
ne mastro birraio August
Kuentzman Damm emigrò
dall’Alsazia con la moglie 
Melanie, in fuga dalla 
guerra franco-prussiana.
Il viaggio li portò sulla 
costa mediterranea, dove realizzarono il loro sogno: 
fondare un birrificio e creare la loro birra. Fin dalla
sua fondazione, la qualità degli ingredienti è la 
priorità del birrificio: per questo lavorano diretta-
mente con i coltivatori locali. Una volta selezionato,
l'orzo arriva alla malterìa, dove germoglia per essere
poi essiccato e tostato, sotto l’occhio vigile dei 
mastri birrai.  

DAL 1876 LA BIRRA DI BARCELLONA
Estrella Damm è la birra ideale per la sua combi-
nazione tra sapore e leggerezza perché prodotta 
ancora oggi con la ricetta tradizionale del 1876, che 
prevedeva l’aggiunta del riso, dopo un processo di 
gelatinizzazione degli amidi.
Il birrificio Damm ha un controllo totale sulla filiera 
produttiva, a partire dagli agricoltori che coltivano 
l’orzo e il riso, rigorosamente spagnoli, elemento 
fondamentale del suo carattere mediterraneo.

CONNETTORE TIPO G – “TRIANGOLO” 

   Bott. 33 cl

     €  5,00

   Bott. 33 cl

     €  6,00



Le  Birre in  Bottiglia

KELLERBIER  5.3°
Lager non filtrata, giallo dorato torbi- 
da, aroma floreale e fruttato, gusto 
dolce e persistente, ricca presenza 
di vitamine e sali minerali. 

Stile: LAGER NON FILTRATA

Fermentazione: BASSA

Grado alcolico: 5,3% vol.

Punto d’amaro: 22 IBU

Temp. di servizio: 6/8° € 5,50

Bott. 0,50 l

WEISSBOCK  7.2°
Weizen Bock doppio malto, giallo 
dorato torbida, aroma strutturato e 
persistente, gusto dolce, fruttato e 
speziato, ottima persistenza gustativa 
con finale pulito.

Stile: HEFEWEIZEN BOCK

Fermentazione: ALTA

Grado alcolico: 7,2% vol.

Punto d’amaro: 14 IBU

Temp. di servizio: 7/9° € 5,50

Bott. 0,50 l

Stile: BOCK (doppio malto)

Fermentazione: BASSA

Grado alcolico: 7,5% vol.

Punto d’amaro: 26 IBU

Temp. di servizio: 8/10°

KARDINAL  7.5°
Bock doppio malto ambrata, aroma 
persistente, gusto dolce con note di 
frutta matura, marasca, prugna e 
finale amaro.

€ 5,50

Bott. 0,50 l

EDELSTARK  7.5°
Bock doppio malto giallo dorata, 
aroma fruttato e speziato, dolce e 
ben strutturata con note di frutta e 
pepe bianco, buona persistenza 
gustativa.

Stile: BOCK (doppio malto)

Fermentazione: BASSA

Grado alcolico: 7,5% vol.

Punto d’amaro: 26 IBU

Temp. di servizio: 8/10° € 5,50

Bott. 0,50 l

Le  Birre in  Bottiglia

BOCK DOPPIO MALTO  7.2°
Bock doppio malto ambrata, lim- 
pida, aroma di malto fruttato e 
speziato, dolce con note di cannella 
e frutta secca con finale amaro e 
persistente.

Stile: BOCK (doppio malto)

Fermentazione: BASSA

Grado alcolico: 7,2% vol.

Punto d’amaro: 34 IBU

Temp. di servizio: 8/10°

Stile: DORTMUNDER EXPORT 

Fermentazione: BASSA

Grado alcolico: 5% vol.

Punto d’amaro: 24 IBU

Temp. di servizio: 6/8°

DAB CRUDA  5.0°
Export, confezionata cruda, mantiene 
la naturale fragranza, bionda giallo 
dorato, gusto pieno con buona persi-
stenza retro gustativa e notevole pulizia 
in bocca.

Indicazione
Geografica
Protetta.

La miglior birra 
premium lager chiara
2007 / 08 / 09

€ 3,00

Bott. 0,33 l

€ 3,50

Bott. 0,33 l

Stile: LAGER

Fermentazione: BASSA

Grado alcolico: 5,4% vol.

Punto d’amaro: 21 IBU

Temp. di servizio: 6/8°

GLUTEN FREE 5.4°
Lager gluten free, giallo dorato, 
aroma di lieviti ed erbe aromatiche, 
gusto dolce con note di miele e 
frutta.

€ 3,50

Bott. 0,33 l

WORLD
BEER
AWARDS

WORLD’S BEST
GLUTEN FREE BEER

BLANCHE  4.8°
Creata dallo chef Ferran Adrià, è 
una combinazione di malto d'orzo 
e frumento aromatizzati con spezie. 
Giallo dorato torbida, aroma di 
agrumi, note dolci e speziate.

Stile: BLANCHE

Fermentazione: ALTA

Grado alcolico: 4,8% vol.

Punto d’amaro: 21 IBU

Temp. di servizio: 6/8° € 10,00

Bott. 0,75 l

€ 3,50

Bott. 0,33 l

ridurre al 93%

Le  Birre in  Bottiglia

BOCK DOPPIO MALTO  7.2°
Bock doppio malto ambrata, lim- 
pida, aroma di malto fruttato e 
speziato, dolce con note di cannella 
e frutta secca con finale amaro e 
persistente.

Stile: BOCK (doppio malto)

Fermentazione: BASSA

Grado alcolico: 7,2% vol.

Punto d’amaro: 34 IBU

Temp. di servizio: 8/10°

Stile: DORTMUNDER EXPORT 

Fermentazione: BASSA

Grado alcolico: 5% vol.

Punto d’amaro: 24 IBU

Temp. di servizio: 6/8°

DAB CRUDA  5.0°
Export, confezionata cruda, mantiene 
la naturale fragranza, bionda giallo 
dorato, gusto pieno con buona persi-
stenza retro gustativa e notevole pulizia 
in bocca.

Indicazione
Geografica
Protetta.

La miglior birra 
premium lager chiara
2007 / 08 / 09

€ 3,00

Bott. 0,33 l

€ 3,50

Bott. 0,33 l

Stile: LAGER

Fermentazione: BASSA

Grado alcolico: 5,4% vol.

Punto d’amaro: 21 IBU

Temp. di servizio: 6/8°

GLUTEN FREE 5.4°
Lager gluten free, giallo dorato, 
aroma di lieviti ed erbe aromatiche, 
gusto dolce con note di miele e 
frutta.

€ 3,50

Bott. 0,33 l

WORLD
BEER
AWARDS

WORLD’S BEST
GLUTEN FREE BEER

BLANCHE  4.8°
Creata dallo chef Ferran Adrià, è 
una combinazione di malto d'orzo 
e frumento aromatizzati con spezie. 
Giallo dorato torbida, aroma di 
agrumi, note dolci e speziate.

Stile: BLANCHE

Fermentazione: ALTA

Grado alcolico: 4,8% vol.

Punto d’amaro: 21 IBU

Temp. di servizio: 6/8° € 10,00

Bott. 0,75 l

€ 3,50

Bott. 0,33 l

Le  Birre in  Bottiglia

BOCK DOPPIO MALTO  7.2°
Bock doppio malto ambrata, lim- 
pida, aroma di malto fruttato e 
speziato, dolce con note di cannella 
e frutta secca con finale amaro e 
persistente.

Stile: BOCK (doppio malto)

Fermentazione: BASSA

Grado alcolico: 7,2% vol.

Punto d’amaro: 34 IBU

Temp. di servizio: 8/10°

Stile: DORTMUNDER EXPORT 

Fermentazione: BASSA

Grado alcolico: 5% vol.

Punto d’amaro: 24 IBU

Temp. di servizio: 6/8°

DAB CRUDA  5.0°
Export, confezionata cruda, mantiene 
la naturale fragranza, bionda giallo 
dorato, gusto pieno con buona persi-
stenza retro gustativa e notevole pulizia 
in bocca.

Indicazione
Geografica
Protetta.

La miglior birra 
premium lager chiara
2007 / 08 / 09

€ 3,00

Bott. 0,33 l

€ 3,50

Bott. 0,33 l

Stile: LAGER

Fermentazione: BASSA

Grado alcolico: 5,4% vol.

Punto d’amaro: 21 IBU

Temp. di servizio: 6/8°

GLUTEN FREE 5.4°
Lager gluten free, giallo dorato, 
aroma di lieviti ed erbe aromatiche, 
gusto dolce con note di miele e 
frutta.

€ 3,50

Bott. 0,33 l

WORLD
BEER
AWARDS

WORLD’S BEST
GLUTEN FREE BEER

BLANCHE  4.8°
Creata dallo chef Ferran Adrià, è 
una combinazione di malto d'orzo 
e frumento aromatizzati con spezie. 
Giallo dorato torbida, aroma di 
agrumi, note dolci e speziate.

Stile: BLANCHE

Fermentazione: ALTA

Grado alcolico: 4,8% vol.

Punto d’amaro: 21 IBU

Temp. di servizio: 6/8° € 10,00

Bott. 0,75 l

€ 3,50

Bott. 0,33 l

   Bott. 50 cl

     €  6,50

   Bott. 50 cl

     €  6,50

   Bott. 50 cl

     €  6,50

Le Conventuali Tedesche



Le  Birre in  Bottiglia

KELLERBIER  5.3°
Lager non filtrata, giallo dorato torbi- 
da, aroma floreale e fruttato, gusto 
dolce e persistente, ricca presenza 
di vitamine e sali minerali. 

Stile: LAGER NON FILTRATA

Fermentazione: BASSA

Grado alcolico: 5,3% vol.

Punto d’amaro: 22 IBU

Temp. di servizio: 6/8° € 5,50

Bott. 0,50 l

WEISSBOCK  7.2°
Weizen Bock doppio malto, giallo 
dorato torbida, aroma strutturato e 
persistente, gusto dolce, fruttato e 
speziato, ottima persistenza gustativa 
con finale pulito.

Stile: HEFEWEIZEN BOCK

Fermentazione: ALTA

Grado alcolico: 7,2% vol.

Punto d’amaro: 14 IBU

Temp. di servizio: 7/9° € 5,50

Bott. 0,50 l

Stile: BOCK (doppio malto)

Fermentazione: BASSA

Grado alcolico: 7,5% vol.

Punto d’amaro: 26 IBU

Temp. di servizio: 8/10°

KARDINAL  7.5°
Bock doppio malto ambrata, aroma 
persistente, gusto dolce con note di 
frutta matura, marasca, prugna e 
finale amaro.

€ 5,50

Bott. 0,50 l

EDELSTARK  7.5°
Bock doppio malto giallo dorata, 
aroma fruttato e speziato, dolce e 
ben strutturata con note di frutta e 
pepe bianco, buona persistenza 
gustativa.

Stile: BOCK (doppio malto)

Fermentazione: BASSA

Grado alcolico: 7,5% vol.

Punto d’amaro: 26 IBU

Temp. di servizio: 8/10° € 5,50

Bott. 0,50 l

Le  Birre in  Bottiglia

BOCK DOPPIO MALTO  7.2°
Bock doppio malto ambrata, lim- 
pida, aroma di malto fruttato e 
speziato, dolce con note di cannella 
e frutta secca con finale amaro e 
persistente.

Stile: BOCK (doppio malto)

Fermentazione: BASSA

Grado alcolico: 7,2% vol.

Punto d’amaro: 34 IBU

Temp. di servizio: 8/10°

Stile: DORTMUNDER EXPORT 

Fermentazione: BASSA

Grado alcolico: 5% vol.

Punto d’amaro: 24 IBU

Temp. di servizio: 6/8°

DAB CRUDA  5.0°
Export, confezionata cruda, mantiene 
la naturale fragranza, bionda giallo 
dorato, gusto pieno con buona persi-
stenza retro gustativa e notevole pulizia 
in bocca.

Indicazione
Geografica
Protetta.

La miglior birra 
premium lager chiara
2007 / 08 / 09

€ 3,00

Bott. 0,33 l

€ 3,50

Bott. 0,33 l

Stile: LAGER

Fermentazione: BASSA

Grado alcolico: 5,4% vol.

Punto d’amaro: 21 IBU

Temp. di servizio: 6/8°

GLUTEN FREE 5.4°
Lager gluten free, giallo dorato, 
aroma di lieviti ed erbe aromatiche, 
gusto dolce con note di miele e 
frutta.

€ 3,50

Bott. 0,33 l

WORLD
BEER
AWARDS

WORLD’S BEST
GLUTEN FREE BEER

BLANCHE  4.8°
Creata dallo chef Ferran Adrià, è 
una combinazione di malto d'orzo 
e frumento aromatizzati con spezie. 
Giallo dorato torbida, aroma di 
agrumi, note dolci e speziate.

Stile: BLANCHE

Fermentazione: ALTA

Grado alcolico: 4,8% vol.

Punto d’amaro: 21 IBU

Temp. di servizio: 6/8° € 10,00

Bott. 0,75 l

€ 3,50

Bott. 0,33 l

ridurre al 93%

Le  Birre in  Bottiglia

BOCK DOPPIO MALTO  7.2°
Bock doppio malto ambrata, lim- 
pida, aroma di malto fruttato e 
speziato, dolce con note di cannella 
e frutta secca con finale amaro e 
persistente.

Stile: BOCK (doppio malto)

Fermentazione: BASSA

Grado alcolico: 7,2% vol.

Punto d’amaro: 34 IBU

Temp. di servizio: 8/10°

Stile: DORTMUNDER EXPORT 

Fermentazione: BASSA

Grado alcolico: 5% vol.

Punto d’amaro: 24 IBU

Temp. di servizio: 6/8°

DAB CRUDA  5.0°
Export, confezionata cruda, mantiene 
la naturale fragranza, bionda giallo 
dorato, gusto pieno con buona persi-
stenza retro gustativa e notevole pulizia 
in bocca.

Indicazione
Geografica
Protetta.

La miglior birra 
premium lager chiara
2007 / 08 / 09

€ 3,00

Bott. 0,33 l

€ 3,50

Bott. 0,33 l

Stile: LAGER

Fermentazione: BASSA

Grado alcolico: 5,4% vol.

Punto d’amaro: 21 IBU

Temp. di servizio: 6/8°

GLUTEN FREE 5.4°
Lager gluten free, giallo dorato, 
aroma di lieviti ed erbe aromatiche, 
gusto dolce con note di miele e 
frutta.

€ 3,50

Bott. 0,33 l

WORLD
BEER
AWARDS

WORLD’S BEST
GLUTEN FREE BEER

BLANCHE  4.8°
Creata dallo chef Ferran Adrià, è 
una combinazione di malto d'orzo 
e frumento aromatizzati con spezie. 
Giallo dorato torbida, aroma di 
agrumi, note dolci e speziate.

Stile: BLANCHE

Fermentazione: ALTA

Grado alcolico: 4,8% vol.

Punto d’amaro: 21 IBU

Temp. di servizio: 6/8° € 10,00

Bott. 0,75 l

€ 3,50

Bott. 0,33 l

Le  Birre in  Bottiglia

BOCK DOPPIO MALTO  7.2°
Bock doppio malto ambrata, lim- 
pida, aroma di malto fruttato e 
speziato, dolce con note di cannella 
e frutta secca con finale amaro e 
persistente.

Stile: BOCK (doppio malto)

Fermentazione: BASSA

Grado alcolico: 7,2% vol.

Punto d’amaro: 34 IBU

Temp. di servizio: 8/10°

Stile: DORTMUNDER EXPORT 

Fermentazione: BASSA

Grado alcolico: 5% vol.

Punto d’amaro: 24 IBU

Temp. di servizio: 6/8°

DAB CRUDA  5.0°
Export, confezionata cruda, mantiene 
la naturale fragranza, bionda giallo 
dorato, gusto pieno con buona persi-
stenza retro gustativa e notevole pulizia 
in bocca.

Indicazione
Geografica
Protetta.

La miglior birra 
premium lager chiara
2007 / 08 / 09

€ 3,00

Bott. 0,33 l

€ 3,50

Bott. 0,33 l

Stile: LAGER

Fermentazione: BASSA

Grado alcolico: 5,4% vol.

Punto d’amaro: 21 IBU

Temp. di servizio: 6/8°

GLUTEN FREE 5.4°
Lager gluten free, giallo dorato, 
aroma di lieviti ed erbe aromatiche, 
gusto dolce con note di miele e 
frutta.

€ 3,50

Bott. 0,33 l

WORLD
BEER
AWARDS

WORLD’S BEST
GLUTEN FREE BEER

BLANCHE  4.8°
Creata dallo chef Ferran Adrià, è 
una combinazione di malto d'orzo 
e frumento aromatizzati con spezie. 
Giallo dorato torbida, aroma di 
agrumi, note dolci e speziate.

Stile: BLANCHE

Fermentazione: ALTA

Grado alcolico: 4,8% vol.

Punto d’amaro: 21 IBU

Temp. di servizio: 6/8° € 10,00

Bott. 0,75 l

€ 3,50

Bott. 0,33 l

   Bott. 50 cl

     €  6,50

   Bott. 50 cl

     €  6,50

   Bott. 50 cl

     €  6,50

Le Conventuali Tedesche



Le  Birre in  Bottiglia

KELLERBIER  5.3°
Lager non filtrata, giallo dorato torbi- 
da, aroma floreale e fruttato, gusto 
dolce e persistente, ricca presenza 
di vitamine e sali minerali. 

Stile: LAGER NON FILTRATA

Fermentazione: BASSA

Grado alcolico: 5,3% vol.

Punto d’amaro: 22 IBU

Temp. di servizio: 6/8° € 5,50

Bott. 0,50 l

WEISSBOCK  7.2°
Weizen Bock doppio malto, giallo 
dorato torbida, aroma strutturato e 
persistente, gusto dolce, fruttato e 
speziato, ottima persistenza gustativa 
con finale pulito.

Stile: HEFEWEIZEN BOCK

Fermentazione: ALTA

Grado alcolico: 7,2% vol.

Punto d’amaro: 14 IBU

Temp. di servizio: 7/9° € 5,50

Bott. 0,50 l

Stile: BOCK (doppio malto)

Fermentazione: BASSA

Grado alcolico: 7,5% vol.

Punto d’amaro: 26 IBU

Temp. di servizio: 8/10°

KARDINAL  7.5°
Bock doppio malto ambrata, aroma 
persistente, gusto dolce con note di 
frutta matura, marasca, prugna e 
finale amaro.

€ 5,50

Bott. 0,50 l

EDELSTARK  7.5°
Bock doppio malto giallo dorata, 
aroma fruttato e speziato, dolce e 
ben strutturata con note di frutta e 
pepe bianco, buona persistenza 
gustativa.

Stile: BOCK (doppio malto)

Fermentazione: BASSA

Grado alcolico: 7,5% vol.

Punto d’amaro: 26 IBU

Temp. di servizio: 8/10° € 5,50

Bott. 0,50 l

Le  Birre in  Bottiglia

BOCK DOPPIO MALTO  7.2°
Bock doppio malto ambrata, lim- 
pida, aroma di malto fruttato e 
speziato, dolce con note di cannella 
e frutta secca con finale amaro e 
persistente.

Stile: BOCK (doppio malto)

Fermentazione: BASSA

Grado alcolico: 7,2% vol.

Punto d’amaro: 34 IBU

Temp. di servizio: 8/10°

Stile: DORTMUNDER EXPORT 

Fermentazione: BASSA

Grado alcolico: 5% vol.

Punto d’amaro: 24 IBU

Temp. di servizio: 6/8°

DAB CRUDA  5.0°
Export, confezionata cruda, mantiene 
la naturale fragranza, bionda giallo 
dorato, gusto pieno con buona persi-
stenza retro gustativa e notevole pulizia 
in bocca.

Indicazione
Geografica
Protetta.

La miglior birra 
premium lager chiara
2007 / 08 / 09

€ 3,00

Bott. 0,33 l

€ 3,50

Bott. 0,33 l

Stile: LAGER

Fermentazione: BASSA

Grado alcolico: 5,4% vol.

Punto d’amaro: 21 IBU

Temp. di servizio: 6/8°

GLUTEN FREE 5.4°
Lager gluten free, giallo dorato, 
aroma di lieviti ed erbe aromatiche, 
gusto dolce con note di miele e 
frutta.

€ 3,50

Bott. 0,33 l

WORLD
BEER
AWARDS

WORLD’S BEST
GLUTEN FREE BEER

BLANCHE  4.8°
Creata dallo chef Ferran Adrià, è 
una combinazione di malto d'orzo 
e frumento aromatizzati con spezie. 
Giallo dorato torbida, aroma di 
agrumi, note dolci e speziate.

Stile: BLANCHE

Fermentazione: ALTA

Grado alcolico: 4,8% vol.

Punto d’amaro: 21 IBU

Temp. di servizio: 6/8° € 10,00

Bott. 0,75 l

€ 3,50

Bott. 0,33 l

Le  Birre in  Bottiglia

BOCK DOPPIO MALTO  7.2°
Bock doppio malto ambrata, lim- 
pida, aroma di malto fruttato e 
speziato, dolce con note di cannella 
e frutta secca con finale amaro e 
persistente.

Stile: BOCK (doppio malto)

Fermentazione: BASSA

Grado alcolico: 7,2% vol.

Punto d’amaro: 34 IBU

Temp. di servizio: 8/10°

Stile: DORTMUNDER EXPORT 

Fermentazione: BASSA

Grado alcolico: 5% vol.

Punto d’amaro: 24 IBU

Temp. di servizio: 6/8°

DAB CRUDA  5.0°
Export, confezionata cruda, mantiene 
la naturale fragranza, bionda giallo 
dorato, gusto pieno con buona persi-
stenza retro gustativa e notevole pulizia 
in bocca.

Indicazione
Geografica
Protetta.

La miglior birra 
premium lager chiara
2007 / 08 / 09

€ 3,00

Bott. 0,33 l

€ 3,50

Bott. 0,33 l

Stile: LAGER

Fermentazione: BASSA

Grado alcolico: 5,4% vol.

Punto d’amaro: 21 IBU

Temp. di servizio: 6/8°

GLUTEN FREE 5.4°
Lager gluten free, giallo dorato, 
aroma di lieviti ed erbe aromatiche, 
gusto dolce con note di miele e 
frutta.

€ 3,50

Bott. 0,33 l

WORLD
BEER
AWARDS

WORLD’S BEST
GLUTEN FREE BEER

BLANCHE  4.8°
Creata dallo chef Ferran Adrià, è 
una combinazione di malto d'orzo 
e frumento aromatizzati con spezie. 
Giallo dorato torbida, aroma di 
agrumi, note dolci e speziate.

Stile: BLANCHE

Fermentazione: ALTA

Grado alcolico: 4,8% vol.

Punto d’amaro: 21 IBU

Temp. di servizio: 6/8° € 10,00

Bott. 0,75 l

€ 3,50

Bott. 0,33 l

Le  Birre in  Bottiglia

BOCK DOPPIO MALTO  7.2°
Bock doppio malto ambrata, lim- 
pida, aroma di malto fruttato e 
speziato, dolce con note di cannella 
e frutta secca con finale amaro e 
persistente.

Stile: BOCK (doppio malto)

Fermentazione: BASSA

Grado alcolico: 7,2% vol.

Punto d’amaro: 34 IBU

Temp. di servizio: 8/10°

Stile: DORTMUNDER EXPORT 

Fermentazione: BASSA

Grado alcolico: 5% vol.

Punto d’amaro: 24 IBU

Temp. di servizio: 6/8°

DAB CRUDA  5.0°
Export, confezionata cruda, mantiene 
la naturale fragranza, bionda giallo 
dorato, gusto pieno con buona persi-
stenza retro gustativa e notevole pulizia 
in bocca.

Indicazione
Geografica
Protetta.

La miglior birra 
premium lager chiara
2007 / 08 / 09

€ 3,00

Bott. 0,33 l

€ 3,50

Bott. 0,33 l

Stile: LAGER

Fermentazione: BASSA

Grado alcolico: 5,4% vol.

Punto d’amaro: 21 IBU

Temp. di servizio: 6/8°

GLUTEN FREE 5.4°
Lager gluten free, giallo dorato, 
aroma di lieviti ed erbe aromatiche, 
gusto dolce con note di miele e 
frutta.

€ 3,50

Bott. 0,33 l

WORLD
BEER
AWARDS

WORLD’S BEST
GLUTEN FREE BEER

BLANCHE  4.8°
Creata dallo chef Ferran Adrià, è 
una combinazione di malto d'orzo 
e frumento aromatizzati con spezie. 
Giallo dorato torbida, aroma di 
agrumi, note dolci e speziate.

Stile: BLANCHE

Fermentazione: ALTA

Grado alcolico: 4,8% vol.

Punto d’amaro: 21 IBU

Temp. di servizio: 6/8° € 10,00

Bott. 0,75 l

€ 3,50

Bott. 0,33 l

   Bott. 50 cl

     €  6,50

   Bott. 50 cl

     €  6,50

Le Conventuali Tedesche

Le  Birre in  Bottiglia

BOCK DOPPIO MALTO  7.2°
Bock doppio malto ambrata, lim- 
pida, aroma di malto fruttato e 
speziato, dolce con note di cannella 
e frutta secca con finale amaro e 
persistente.

Stile: BOCK (doppio malto)

Fermentazione: BASSA

Grado alcolico: 7,2% vol.

Punto d’amaro: 34 IBU

Temp. di servizio: 8/10°

Stile: DORTMUNDER EXPORT 

Fermentazione: BASSA

Grado alcolico: 5% vol.

Punto d’amaro: 24 IBU

Temp. di servizio: 6/8°

DAB CRUDA  5.0°
Export, confezionata cruda, mantiene 
la naturale fragranza, bionda giallo 
dorato, gusto pieno con buona persi-
stenza retro gustativa e notevole pulizia 
in bocca.

Indicazione
Geografica
Protetta.

La miglior birra 
premium lager chiara
2007 / 08 / 09

€ 3,00

Bott. 0,33 l

€ 3,50

Bott. 0,33 l

Stile: LAGER

Fermentazione: BASSA

Grado alcolico: 5,4% vol.

Punto d’amaro: 21 IBU

Temp. di servizio: 6/8°

GLUTEN FREE 5.4°
Lager gluten free, giallo dorato, 
aroma di lieviti ed erbe aromatiche, 
gusto dolce con note di miele e 
frutta.

€ 3,50

Bott. 0,33 l

WORLD
BEER
AWARDS

WORLD’S BEST
GLUTEN FREE BEER

BLANCHE  4.8°
Creata dallo chef Ferran Adrià, è 
una combinazione di malto d'orzo 
e frumento aromatizzati con spezie. 
Giallo dorato torbida, aroma di 
agrumi, note dolci e speziate.

Stile: BLANCHE

Fermentazione: ALTA

Grado alcolico: 4,8% vol.

Punto d’amaro: 21 IBU

Temp. di servizio: 6/8° € 10,00

Bott. 0,75 l

€ 3,50

Bott. 0,33 l

Le  Birre in  Bottiglia

BOCK DOPPIO MALTO  7.2°
Bock doppio malto ambrata, lim- 
pida, aroma di malto fruttato e 
speziato, dolce con note di cannella 
e frutta secca con finale amaro e 
persistente.

Stile: BOCK (doppio malto)

Fermentazione: BASSA

Grado alcolico: 7,2% vol.

Punto d’amaro: 34 IBU

Temp. di servizio: 8/10°

Stile: DORTMUNDER EXPORT 

Fermentazione: BASSA

Grado alcolico: 5% vol.

Punto d’amaro: 24 IBU

Temp. di servizio: 6/8°

DAB CRUDA  5.0°
Export, confezionata cruda, mantiene 
la naturale fragranza, bionda giallo 
dorato, gusto pieno con buona persi-
stenza retro gustativa e notevole pulizia 
in bocca.

Indicazione
Geografica
Protetta.

La miglior birra 
premium lager chiara
2007 / 08 / 09

€ 3,00

Bott. 0,33 l

€ 3,50

Bott. 0,33 l

Stile: LAGER

Fermentazione: BASSA

Grado alcolico: 5,4% vol.

Punto d’amaro: 21 IBU

Temp. di servizio: 6/8°

GLUTEN FREE 5.4°
Lager gluten free, giallo dorato, 
aroma di lieviti ed erbe aromatiche, 
gusto dolce con note di miele e 
frutta.

€ 3,50

Bott. 0,33 l

WORLD
BEER
AWARDS

WORLD’S BEST
GLUTEN FREE BEER

BLANCHE  4.8°
Creata dallo chef Ferran Adrià, è 
una combinazione di malto d'orzo 
e frumento aromatizzati con spezie. 
Giallo dorato torbida, aroma di 
agrumi, note dolci e speziate.

Stile: BLANCHE

Fermentazione: ALTA

Grado alcolico: 4,8% vol.

Punto d’amaro: 21 IBU

Temp. di servizio: 6/8° € 10,00

Bott. 0,75 l

€ 3,50

Bott. 0,33 l

   Bott. 50 cl

     €  6,50

   Bott. 50 cl

     €  6,50

   Bott. 50 cl

     €  6,50



Le  Birre in  Bottiglia

BOCK DOPPIO MALTO  7.2°
Bock doppio malto ambrata, lim- 
pida, aroma di malto fruttato e 
speziato, dolce con note di cannella 
e frutta secca con finale amaro e 
persistente.

Stile: BOCK (doppio malto)

Fermentazione: BASSA

Grado alcolico: 7,2% vol.

Punto d’amaro: 34 IBU

Temp. di servizio: 8/10°

Stile: DORTMUNDER EXPORT 

Fermentazione: BASSA

Grado alcolico: 5% vol.

Punto d’amaro: 24 IBU

Temp. di servizio: 6/8°

DAB CRUDA  5.0°
Export, confezionata cruda, mantiene 
la naturale fragranza, bionda giallo 
dorato, gusto pieno con buona persi-
stenza retro gustativa e notevole pulizia 
in bocca.

Indicazione
Geografica
Protetta.

La miglior birra 
premium lager chiara
2007 / 08 / 09

€ 3,00

Bott. 0,33 l

€ 3,50

Bott. 0,33 l

Stile: LAGER

Fermentazione: BASSA

Grado alcolico: 5,4% vol.

Punto d’amaro: 21 IBU

Temp. di servizio: 6/8°

GLUTEN FREE 5.4°
Lager gluten free, giallo dorato, 
aroma di lieviti ed erbe aromatiche, 
gusto dolce con note di miele e 
frutta.

€ 3,50

Bott. 0,33 l

WORLD
BEER
AWARDS

WORLD’S BEST
GLUTEN FREE BEER

BLANCHE  4.8°
Creata dallo chef Ferran Adrià, è 
una combinazione di malto d'orzo 
e frumento aromatizzati con spezie. 
Giallo dorato torbida, aroma di 
agrumi, note dolci e speziate.

Stile: BLANCHE

Fermentazione: ALTA

Grado alcolico: 4,8% vol.

Punto d’amaro: 21 IBU

Temp. di servizio: 6/8° € 10,00

Bott. 0,75 l

€ 3,50

Bott. 0,33 l

Le  Birre in  Bottiglia

BOCK DOPPIO MALTO  7.2°
Bock doppio malto ambrata, lim- 
pida, aroma di malto fruttato e 
speziato, dolce con note di cannella 
e frutta secca con finale amaro e 
persistente.

Stile: BOCK (doppio malto)

Fermentazione: BASSA

Grado alcolico: 7,2% vol.

Punto d’amaro: 34 IBU

Temp. di servizio: 8/10°

Stile: DORTMUNDER EXPORT 

Fermentazione: BASSA

Grado alcolico: 5% vol.

Punto d’amaro: 24 IBU

Temp. di servizio: 6/8°

DAB CRUDA  5.0°
Export, confezionata cruda, mantiene 
la naturale fragranza, bionda giallo 
dorato, gusto pieno con buona persi-
stenza retro gustativa e notevole pulizia 
in bocca.

Indicazione
Geografica
Protetta.

La miglior birra 
premium lager chiara
2007 / 08 / 09

€ 3,00

Bott. 0,33 l

€ 3,50

Bott. 0,33 l

Stile: LAGER

Fermentazione: BASSA

Grado alcolico: 5,4% vol.

Punto d’amaro: 21 IBU

Temp. di servizio: 6/8°

GLUTEN FREE 5.4°
Lager gluten free, giallo dorato, 
aroma di lieviti ed erbe aromatiche, 
gusto dolce con note di miele e 
frutta.

€ 3,50

Bott. 0,33 l

WORLD
BEER
AWARDS

WORLD’S BEST
GLUTEN FREE BEER

BLANCHE  4.8°
Creata dallo chef Ferran Adrià, è 
una combinazione di malto d'orzo 
e frumento aromatizzati con spezie. 
Giallo dorato torbida, aroma di 
agrumi, note dolci e speziate.

Stile: BLANCHE

Fermentazione: ALTA

Grado alcolico: 4,8% vol.

Punto d’amaro: 21 IBU

Temp. di servizio: 6/8° € 10,00

Bott. 0,75 l

€ 3,50

Bott. 0,33 l

Le Classiche Tedesche

   Bott. 33 cl

     €  5,00

   Bott. 33 cl

     €  4,00

   Bott. 33 cl

     €  5,00

   Bott. 33 cl

     €  3,00

< 0,49°

Le  Birre in  Bottiglia

BOCK DOPPIO MALTO  7.2°
Bock doppio malto ambrata, lim- 
pida, aroma di malto fruttato e 
speziato, dolce con note di cannella 
e frutta secca con finale amaro e 
persistente.

Stile: BOCK (doppio malto)

Fermentazione: BASSA

Grado alcolico: 7,2% vol.

Punto d’amaro: 34 IBU

Temp. di servizio: 8/10°

Stile: DORTMUNDER EXPORT 

Fermentazione: BASSA

Grado alcolico: 5% vol.

Punto d’amaro: 24 IBU

Temp. di servizio: 6/8°

DAB CRUDA  5.0°
Export, confezionata cruda, mantiene 
la naturale fragranza, bionda giallo 
dorato, gusto pieno con buona persi-
stenza retro gustativa e notevole pulizia 
in bocca.

Indicazione
Geografica
Protetta.

La miglior birra 
premium lager chiara
2007 / 08 / 09

€ 3,00

Bott. 0,33 l

€ 3,50

Bott. 0,33 l

Stile: LAGER

Fermentazione: BASSA

Grado alcolico: 5,4% vol.

Punto d’amaro: 21 IBU

Temp. di servizio: 6/8°

GLUTEN FREE 5.4°
Lager gluten free, giallo dorato, 
aroma di lieviti ed erbe aromatiche, 
gusto dolce con note di miele e 
frutta.

€ 3,50

Bott. 0,33 l

WORLD
BEER
AWARDS

WORLD’S BEST
GLUTEN FREE BEER

BLANCHE  4.8°
Creata dallo chef Ferran Adrià, è 
una combinazione di malto d'orzo 
e frumento aromatizzati con spezie. 
Giallo dorato torbida, aroma di 
agrumi, note dolci e speziate.

Stile: BLANCHE

Fermentazione: ALTA

Grado alcolico: 4,8% vol.

Punto d’amaro: 21 IBU

Temp. di servizio: 6/8° € 10,00

Bott. 0,75 l

€ 3,50

Bott. 0,33 l



Le  Birre in  Bottiglia

BOCK DOPPIO MALTO  7.2°
Bock doppio malto ambrata, lim- 
pida, aroma di malto fruttato e 
speziato, dolce con note di cannella 
e frutta secca con finale amaro e 
persistente.

Stile: BOCK (doppio malto)

Fermentazione: BASSA

Grado alcolico: 7,2% vol.

Punto d’amaro: 34 IBU

Temp. di servizio: 8/10°

Stile: DORTMUNDER EXPORT 

Fermentazione: BASSA

Grado alcolico: 5% vol.

Punto d’amaro: 24 IBU

Temp. di servizio: 6/8°

DAB CRUDA  5.0°
Export, confezionata cruda, mantiene 
la naturale fragranza, bionda giallo 
dorato, gusto pieno con buona persi-
stenza retro gustativa e notevole pulizia 
in bocca.

Indicazione
Geografica
Protetta.

La miglior birra 
premium lager chiara
2007 / 08 / 09

€ 3,00

Bott. 0,33 l

€ 3,50

Bott. 0,33 l

Stile: LAGER

Fermentazione: BASSA

Grado alcolico: 5,4% vol.

Punto d’amaro: 21 IBU

Temp. di servizio: 6/8°

GLUTEN FREE 5.4°
Lager gluten free, giallo dorato, 
aroma di lieviti ed erbe aromatiche, 
gusto dolce con note di miele e 
frutta.

€ 3,50

Bott. 0,33 l

WORLD
BEER
AWARDS

WORLD’S BEST
GLUTEN FREE BEER

BLANCHE  4.8°
Creata dallo chef Ferran Adrià, è 
una combinazione di malto d'orzo 
e frumento aromatizzati con spezie. 
Giallo dorato torbida, aroma di 
agrumi, note dolci e speziate.

Stile: BLANCHE

Fermentazione: ALTA

Grado alcolico: 4,8% vol.

Punto d’amaro: 21 IBU

Temp. di servizio: 6/8° € 10,00

Bott. 0,75 l

€ 3,50

Bott. 0,33 l

Le Classiche Tedesche

Le  Birre in  Bottiglia

BOCK DOPPIO MALTO  7.2°
Bock doppio malto ambrata, lim- 
pida, aroma di malto fruttato e 
speziato, dolce con note di cannella 
e frutta secca con finale amaro e 
persistente.

Stile: BOCK (doppio malto)

Fermentazione: BASSA

Grado alcolico: 7,2% vol.

Punto d’amaro: 34 IBU

Temp. di servizio: 8/10°

Stile: DORTMUNDER EXPORT 

Fermentazione: BASSA

Grado alcolico: 5% vol.

Punto d’amaro: 24 IBU

Temp. di servizio: 6/8°

DAB CRUDA  5.0°
Export, confezionata cruda, mantiene 
la naturale fragranza, bionda giallo 
dorato, gusto pieno con buona persi-
stenza retro gustativa e notevole pulizia 
in bocca.

Indicazione
Geografica
Protetta.

La miglior birra 
premium lager chiara
2007 / 08 / 09

€ 3,00

Bott. 0,33 l

€ 3,50

Bott. 0,33 l

Stile: LAGER

Fermentazione: BASSA

Grado alcolico: 5,4% vol.

Punto d’amaro: 21 IBU

Temp. di servizio: 6/8°

GLUTEN FREE 5.4°
Lager gluten free, giallo dorato, 
aroma di lieviti ed erbe aromatiche, 
gusto dolce con note di miele e 
frutta.

€ 3,50

Bott. 0,33 l

WORLD
BEER
AWARDS

WORLD’S BEST
GLUTEN FREE BEER

BLANCHE  4.8°
Creata dallo chef Ferran Adrià, è 
una combinazione di malto d'orzo 
e frumento aromatizzati con spezie. 
Giallo dorato torbida, aroma di 
agrumi, note dolci e speziate.

Stile: BLANCHE

Fermentazione: ALTA

Grado alcolico: 4,8% vol.

Punto d’amaro: 21 IBU

Temp. di servizio: 6/8° € 10,00

Bott. 0,75 l

€ 3,50

Bott. 0,33 l

   Bott. 50 cl

     €  6,50

   Bott. 50 cl

     €  6,50

   Bott. 50 cl

     €  6,50



ridurre al 93%

Le  Birre in  Bottiglia

BOCK DOPPIO MALTO  7.2°
Bock doppio malto ambrata, lim- 
pida, aroma di malto fruttato e 
speziato, dolce con note di cannella 
e frutta secca con finale amaro e 
persistente.

Stile: BOCK (doppio malto)

Fermentazione: BASSA

Grado alcolico: 7,2% vol.

Punto d’amaro: 34 IBU

Temp. di servizio: 8/10°

Stile: DORTMUNDER EXPORT 

Fermentazione: BASSA

Grado alcolico: 5% vol.

Punto d’amaro: 24 IBU

Temp. di servizio: 6/8°

DAB CRUDA  5.0°
Export, confezionata cruda, mantiene 
la naturale fragranza, bionda giallo 
dorato, gusto pieno con buona persi-
stenza retro gustativa e notevole pulizia 
in bocca.

Indicazione
Geografica
Protetta.

La miglior birra 
premium lager chiara
2007 / 08 / 09

€ 3,00

Bott. 0,33 l

€ 3,50

Bott. 0,33 l

Stile: LAGER

Fermentazione: BASSA

Grado alcolico: 5,4% vol.

Punto d’amaro: 21 IBU

Temp. di servizio: 6/8°

GLUTEN FREE 5.4°
Lager gluten free, giallo dorato, 
aroma di lieviti ed erbe aromatiche, 
gusto dolce con note di miele e 
frutta.

€ 3,50

Bott. 0,33 l

WORLD
BEER
AWARDS

WORLD’S BEST
GLUTEN FREE BEER

BLANCHE  4.8°
Creata dallo chef Ferran Adrià, è 
una combinazione di malto d'orzo 
e frumento aromatizzati con spezie. 
Giallo dorato torbida, aroma di 
agrumi, note dolci e speziate.

Stile: BLANCHE

Fermentazione: ALTA

Grado alcolico: 4,8% vol.

Punto d’amaro: 21 IBU

Temp. di servizio: 6/8° € 10,00

Bott. 0,75 l

€ 3,50

Bott. 0,33 l

Le  Birre in  Bottiglia

BOCK DOPPIO MALTO  7.2°
Bock doppio malto ambrata, lim- 
pida, aroma di malto fruttato e 
speziato, dolce con note di cannella 
e frutta secca con finale amaro e 
persistente.

Stile: BOCK (doppio malto)

Fermentazione: BASSA

Grado alcolico: 7,2% vol.

Punto d’amaro: 34 IBU

Temp. di servizio: 8/10°

Stile: DORTMUNDER EXPORT 

Fermentazione: BASSA

Grado alcolico: 5% vol.

Punto d’amaro: 24 IBU

Temp. di servizio: 6/8°

DAB CRUDA  5.0°
Export, confezionata cruda, mantiene 
la naturale fragranza, bionda giallo 
dorato, gusto pieno con buona persi-
stenza retro gustativa e notevole pulizia 
in bocca.

Indicazione
Geografica
Protetta.

La miglior birra 
premium lager chiara
2007 / 08 / 09

€ 3,00

Bott. 0,33 l

€ 3,50

Bott. 0,33 l

Stile: LAGER

Fermentazione: BASSA

Grado alcolico: 5,4% vol.

Punto d’amaro: 21 IBU

Temp. di servizio: 6/8°

GLUTEN FREE 5.4°
Lager gluten free, giallo dorato, 
aroma di lieviti ed erbe aromatiche, 
gusto dolce con note di miele e 
frutta.

€ 3,50

Bott. 0,33 l

WORLD
BEER
AWARDS

WORLD’S BEST
GLUTEN FREE BEER

BLANCHE  4.8°
Creata dallo chef Ferran Adrià, è 
una combinazione di malto d'orzo 
e frumento aromatizzati con spezie. 
Giallo dorato torbida, aroma di 
agrumi, note dolci e speziate.

Stile: BLANCHE

Fermentazione: ALTA

Grado alcolico: 4,8% vol.

Punto d’amaro: 21 IBU

Temp. di servizio: 6/8° € 10,00

Bott. 0,75 l

€ 3,50

Bott. 0,33 l

Le  Birre in  Bottiglia

BOCK DOPPIO MALTO  7.2°
Bock doppio malto ambrata, lim- 
pida, aroma di malto fruttato e 
speziato, dolce con note di cannella 
e frutta secca con finale amaro e 
persistente.

Stile: BOCK (doppio malto)

Fermentazione: BASSA

Grado alcolico: 7,2% vol.

Punto d’amaro: 34 IBU

Temp. di servizio: 8/10°

Stile: DORTMUNDER EXPORT 

Fermentazione: BASSA

Grado alcolico: 5% vol.

Punto d’amaro: 24 IBU

Temp. di servizio: 6/8°

DAB CRUDA  5.0°
Export, confezionata cruda, mantiene 
la naturale fragranza, bionda giallo 
dorato, gusto pieno con buona persi-
stenza retro gustativa e notevole pulizia 
in bocca.

Indicazione
Geografica
Protetta.

La miglior birra 
premium lager chiara
2007 / 08 / 09

€ 3,00

Bott. 0,33 l

€ 3,50

Bott. 0,33 l

Stile: LAGER

Fermentazione: BASSA

Grado alcolico: 5,4% vol.

Punto d’amaro: 21 IBU

Temp. di servizio: 6/8°

GLUTEN FREE 5.4°
Lager gluten free, giallo dorato, 
aroma di lieviti ed erbe aromatiche, 
gusto dolce con note di miele e 
frutta.

€ 3,50

Bott. 0,33 l

WORLD
BEER
AWARDS

WORLD’S BEST
GLUTEN FREE BEER

BLANCHE  4.8°
Creata dallo chef Ferran Adrià, è 
una combinazione di malto d'orzo 
e frumento aromatizzati con spezie. 
Giallo dorato torbida, aroma di 
agrumi, note dolci e speziate.

Stile: BLANCHE

Fermentazione: ALTA

Grado alcolico: 4,8% vol.

Punto d’amaro: 21 IBU

Temp. di servizio: 6/8° € 10,00

Bott. 0,75 l

€ 3,50

Bott. 0,33 l

   Bott. 33 cl

     €  6,00

   Bott. 33 cl

     €  6,00

   Bott. 33 cl

     €  6,00

Le Conventuali Belghe
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• Giallo dorato, schiuma bianca fine e persistente.

• Aroma complesso, note di ginepro, lime, coriando-
 lo e sentori di luppolo.

• Gusto pieno e rinfrescante, speziato, pepato, con  
 un finale amaro equilibrato.

• Da abbinare a carni bianche come pollo alla cac-
 ciatora, coniglio con i funghi, a pesci come Baccala',  
 salmone , a dolci di pasta frolla.

ST. IDESBALD BLOND

Radeberger Gruppe Italia S.p.A.
Via Renata Bianchi, 40
16152 Genova - Tel. 010 6509459 r.a.
Fax 010 650 94 73/72
info@radeberger.it
www.radeberger.it
www.qualitybeeracademy.itOFFICIAL PARTNER degli EVENTI SLOW FOOD

Trova la tua
scheda di
degustazione

Luogo d’origine: MELLE - BELGIO

Stile: BELGIAN ABBEY BLOND

Fermentazione: ALTA

Grado alcolico: 6,5% vol.

Grado sacc.: 14,0°

Punto d’amaro: 24,5 IBU

Temp. di servizio: 7/9°

Saturazione: 5,1 g. CO2/l

5560 BOTTIGLIA 0,33 l - Cartone da 24 bott.

5562 FUSTO 15 l / 20 l - VAR

CONNETTORE TIPO A – “SCIVOLO”

MELLEBELGIAN FAMILY 
BREWERS
Huyghe è un birrificio 
famigliare fondato nel 
1654 a Melle, cittadina a 
pochi km da Ghent, in 
Belgio. Parte dell’associa-
zione Belgian Family Brewer, è guidato con successo 
dalla Famiglia Huyghe De Laet da 4 generazioni, 
con la quinta pronta ad entrare in birrificio. Creatori 
della celebre Delirium Tremens dell’iconico elefante 
rosa, sono tra i più importanti produttori Belgi a 
produzione famigliare, presenti in quattro continenti 
con i loro brand e con il franchise Delirium Café.

L’ABBAZIA DELLE DUNE
Abdij Ten Duinen (lett. Abbazia delle Dune) è un 
monastero cistercense fondato nel 1138 a Koksijde, 
nelle Fiandre Orientali. Nel XIII secolo raggiunse 
l’apice del suo potere e della sua ricchezza. 
L’abbazia venne totalmente ricostruita in stile 
gotico, la comunità contava allora 120 monaci 
coristi, 248 fratelli laici e 10.000 ettari di 
possedimenti. Tra XIX e XX secolo la comunità 
locale si adoperò per mantenere in vita il ricordo 
dell’abbazia, ricostruendo una cappella e riportando 
alla luce i resti del monastero, ormai coperti dalla 
sabbia. Negli anni ’60 si ritornò finalmente a 
produrre birra dopo oltre 150 anni, nel nome di St. 
Idesbald, primo abate eletto nel 1155. Dal 1994 la 
produzione passò in mano alla famiglia De Laet 
risollevando il birrificio da un momento di di¡coltà. 
Oggi le royalties dalla vendita delle birre di St. 
Idesbald vengono devolute a una ONLUS che 
riunisce l’amministrazione locale, il museo 
dell’abbazia e alcune associazioni locali per 
sostenere il sito di Ten Duinen e finanziare opere e 
progetti. 

LE CONVENTUALI

• Ambrata, schiuma beige cremosa, densa e compatta.

• Note dolci e fruttate con sentori di caramello e pepe.

• Gusto iniziale dolce con note caramellate, seguite da  
 un amaro tenue e un finale secco.

• Si abbina a carni rosse, a pizze con prosciutto crudo  
 o con bresaola, a formaggi vaccini di media stagio-
 natura e a dolci al cioccolato fondente.

ST. IDESBALD ROUSSE

Trova la tua
scheda di
degustazione

Luogo d’origine: MELLE - BELGIO

Stile: BELGIAN ABBEY AMBER

Fermentazione: ALTA

Grado alcolico: 7,0% vol.

Grado sacc.: 15,88°

Punto d’amaro: 23 IBU

Temp. di servizio: 7/9°

Saturazione: 5,1 g. CO2/l

5568 BOTTIGLIA 0,33 l - Cartone da 24 bott.

5569 FUSTO 15 l - VAR

CONNETTORE TIPO A – “SCIVOLO”

MELLEBELGIAN FAMILY 
BREWERS
Huyghe è un birrificio 
famigliare fondato nel 
1654 a Melle, cittadina a 
pochi km da Ghent, in 
Belgio. Parte dell’associa-
zione Belgian Family Brewer, è guidato con successo 
dalla Famiglia Huyghe De Laet da 4 generazioni, 
con la quinta pronta ad entrare in birrificio. Creatori 
della celebre Delirium Tremens dell’iconico elefante 
rosa, sono tra i più importanti produttori Belgi a 
produzione famigliare, presenti in quattro continenti 
con i loro brand e con il franchise Delirium Café.

L’ABBAZIA DELLE DUNE
Abdij Ten Duinen (lett. Abbazia delle Dune) è un 
monastero cistercense fondato nel 1138 a Koksijde, 
nelle Fiandre Orientali. Nel XIII secolo raggiunse 
l’apice del suo potere e della sua ricchezza. 
L’abbazia venne totalmente ricostruita in stile 
gotico, la comunità contava allora 120 monaci 
coristi, 248 fratelli laici e 10.000 ettari di 
possedimenti. Tra XIX e XX secolo la comunità 
locale si adoperò per mantenere in vita il ricordo 
dell’abbazia, ricostruendo una cappella e riportando 
alla luce i resti del monastero, ormai coperti dalla 
sabbia. Negli anni ’60 si ritornò finalmente a 
produrre birra dopo oltre 150 anni, nel nome di St. 
Idesbald, primo abate eletto nel 1155. Dal 1994 la 
produzione passò in mano alla famiglia De Laet 
risollevando il birrificio da un momento di di�coltà. 
Oggi le royalties dalla vendita delle birre di St. 
Idesbald vengono devolute a una ONLUS che 
riunisce l’amministrazione locale, il museo 
dell’abbazia e alcune associazioni locali per 
sostenere il sito di Ten Duinen e finanziare opere e 
progetti. 

LE CONVENTUALI

Radeberger Gruppe Italia S.p.A.
Via Renata Bianchi, 40
16152 Genova - Tel. 010 6509459 r.a.
Fax 010 650 94 73/72
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www.radeberger.it
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   Bott. 33 cl

     €  6,00

LE CONVENTUALI

• Giallo dorato, schiuma bianca fine e persistente.

• Note maltate e fruttate, sentori mielati e lievemente  
 speziati.

• Gusto pieno, sentori di miele e pepate. Note finali di  
 malto fruttate e lievemente amare.

• Ottima con pollo al Curry e con tutto ciò che sono
 piatti di carne bianca speziati, con formaggi stagionati,  
 con dolci di pasta frolla.

ST. IDESBALD TRIPEL

Trova la tua
scheda di
degustazione

Luogo d’origine: MELLE - BELGIO

Stile: BELGIAN ABBEY TRIPEL

Fermentazione: ALTA

Grado alcolico: 9,0% vol.

Grado sacc.: 17,91°

Punto d’amaro: 24 IBU

Temp. di servizio: 7/9°

Saturazione: 5,0 g. CO2/l

5571 BOTTIGLIA 0,33 l - Cartone da 24 bott.

5573 FUSTO 20 l - VAR

CONNETTORE TIPO A – “SCIVOLO”

MELLEBELGIAN FAMILY 
BREWERS
Huyghe è un birrificio 
famigliare fondato nel 
1654 a Melle, cittadina a 
pochi km da Ghent, in 
Belgio. Parte dell’associa-
zione Belgian Family Brewer, è guidato con successo 
dalla Famiglia Huyghe De Laet da 4 generazioni, 
con la quinta pronta ad entrare in birrificio. Creatori 
della celebre Delirium Tremens dell’iconico elefante 
rosa, sono tra i più importanti produttori Belgi a 
produzione famigliare, presenti in quattro continenti 
con i loro brand e con il franchise Delirium Café.

L’ABBAZIA DELLE DUNE
Abdij Ten Duinen (lett. Abbazia delle Dune) è un 
monastero cistercense fondato nel 1138 a Koksijde, 
nelle Fiandre Orientali. Nel XIII secolo raggiunse 
l’apice del suo potere e della sua ricchezza. 
L’abbazia venne totalmente ricostruita in stile 
gotico, la comunità contava allora 120 monaci 
coristi, 248 fratelli laici e 10.000 ettari di 
possedimenti. Tra XIX e XX secolo la comunità 
locale si adoperò per mantenere in vita il ricordo 
dell’abbazia, ricostruendo una cappella e riportando 
alla luce i resti del monastero, ormai coperti dalla 
sabbia. Negli anni ’60 si ritornò finalmente a 
produrre birra dopo oltre 150 anni, nel nome di St. 
Idesbald, primo abate eletto nel 1155. Dal 1994 la 
produzione passò in mano alla famiglia De Laet 
risollevando il birrificio da un momento di di�coltà. 
Oggi le royalties dalla vendita delle birre di St. 
Idesbald vengono devolute a una ONLUS che 
riunisce l’amministrazione locale, il museo 
dell’abbazia e alcune associazioni locali per 
sostenere il sito di Ten Duinen e finanziare opere e 
progetti. 

Radeberger Gruppe Italia S.p.A.
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Le  Birre in  Bottiglia

KELLERBIER  5.3°
Lager non filtrata, giallo dorato torbi- 
da, aroma floreale e fruttato, gusto 
dolce e persistente, ricca presenza 
di vitamine e sali minerali. 

Stile: LAGER NON FILTRATA

Fermentazione: BASSA

Grado alcolico: 5,3% vol.

Punto d’amaro: 22 IBU

Temp. di servizio: 6/8° € 5,50

Bott. 0,50 l

WEISSBOCK  7.2°
Weizen Bock doppio malto, giallo 
dorato torbida, aroma strutturato e 
persistente, gusto dolce, fruttato e 
speziato, ottima persistenza gustativa 
con finale pulito.

Stile: HEFEWEIZEN BOCK

Fermentazione: ALTA

Grado alcolico: 7,2% vol.

Punto d’amaro: 14 IBU

Temp. di servizio: 7/9° € 5,50

Bott. 0,50 l

Stile: BOCK (doppio malto)

Fermentazione: BASSA

Grado alcolico: 7,5% vol.

Punto d’amaro: 26 IBU

Temp. di servizio: 8/10°

KARDINAL  7.5°
Bock doppio malto ambrata, aroma 
persistente, gusto dolce con note di 
frutta matura, marasca, prugna e 
finale amaro.

€ 5,50

Bott. 0,50 l

EDELSTARK  7.5°
Bock doppio malto giallo dorata, 
aroma fruttato e speziato, dolce e 
ben strutturata con note di frutta e 
pepe bianco, buona persistenza 
gustativa.

Stile: BOCK (doppio malto)

Fermentazione: BASSA

Grado alcolico: 7,5% vol.

Punto d’amaro: 26 IBU

Temp. di servizio: 8/10° € 5,50

Bott. 0,50 l

Le  Birre in  Bottiglia

BOCK DOPPIO MALTO  7.2°
Bock doppio malto ambrata, lim- 
pida, aroma di malto fruttato e 
speziato, dolce con note di cannella 
e frutta secca con finale amaro e 
persistente.

Stile: BOCK (doppio malto)

Fermentazione: BASSA

Grado alcolico: 7,2% vol.

Punto d’amaro: 34 IBU

Temp. di servizio: 8/10°

Stile: DORTMUNDER EXPORT 

Fermentazione: BASSA

Grado alcolico: 5% vol.

Punto d’amaro: 24 IBU

Temp. di servizio: 6/8°

DAB CRUDA  5.0°
Export, confezionata cruda, mantiene 
la naturale fragranza, bionda giallo 
dorato, gusto pieno con buona persi-
stenza retro gustativa e notevole pulizia 
in bocca.

Indicazione
Geografica
Protetta.

La miglior birra 
premium lager chiara
2007 / 08 / 09

€ 3,00

Bott. 0,33 l

€ 3,50

Bott. 0,33 l

Stile: LAGER

Fermentazione: BASSA

Grado alcolico: 5,4% vol.

Punto d’amaro: 21 IBU

Temp. di servizio: 6/8°

GLUTEN FREE 5.4°
Lager gluten free, giallo dorato, 
aroma di lieviti ed erbe aromatiche, 
gusto dolce con note di miele e 
frutta.

€ 3,50

Bott. 0,33 l

WORLD
BEER
AWARDS

WORLD’S BEST
GLUTEN FREE BEER

BLANCHE  4.8°
Creata dallo chef Ferran Adrià, è 
una combinazione di malto d'orzo 
e frumento aromatizzati con spezie. 
Giallo dorato torbida, aroma di 
agrumi, note dolci e speziate.

Stile: BLANCHE

Fermentazione: ALTA

Grado alcolico: 4,8% vol.

Punto d’amaro: 21 IBU

Temp. di servizio: 6/8° € 10,00

Bott. 0,75 l

€ 3,50

Bott. 0,33 l

ridurre al 93%

Le  Birre in  Bottiglia

BOCK DOPPIO MALTO  7.2°
Bock doppio malto ambrata, lim- 
pida, aroma di malto fruttato e 
speziato, dolce con note di cannella 
e frutta secca con finale amaro e 
persistente.

Stile: BOCK (doppio malto)

Fermentazione: BASSA

Grado alcolico: 7,2% vol.

Punto d’amaro: 34 IBU

Temp. di servizio: 8/10°

Stile: DORTMUNDER EXPORT 

Fermentazione: BASSA

Grado alcolico: 5% vol.

Punto d’amaro: 24 IBU

Temp. di servizio: 6/8°

DAB CRUDA  5.0°
Export, confezionata cruda, mantiene 
la naturale fragranza, bionda giallo 
dorato, gusto pieno con buona persi-
stenza retro gustativa e notevole pulizia 
in bocca.

Indicazione
Geografica
Protetta.

La miglior birra 
premium lager chiara
2007 / 08 / 09

€ 3,00

Bott. 0,33 l

€ 3,50

Bott. 0,33 l

Stile: LAGER

Fermentazione: BASSA

Grado alcolico: 5,4% vol.

Punto d’amaro: 21 IBU

Temp. di servizio: 6/8°

GLUTEN FREE 5.4°
Lager gluten free, giallo dorato, 
aroma di lieviti ed erbe aromatiche, 
gusto dolce con note di miele e 
frutta.

€ 3,50

Bott. 0,33 l

WORLD
BEER
AWARDS

WORLD’S BEST
GLUTEN FREE BEER

BLANCHE  4.8°
Creata dallo chef Ferran Adrià, è 
una combinazione di malto d'orzo 
e frumento aromatizzati con spezie. 
Giallo dorato torbida, aroma di 
agrumi, note dolci e speziate.

Stile: BLANCHE

Fermentazione: ALTA

Grado alcolico: 4,8% vol.

Punto d’amaro: 21 IBU

Temp. di servizio: 6/8° € 10,00

Bott. 0,75 l

€ 3,50

Bott. 0,33 l

Le  Birre in  Bottiglia

BOCK DOPPIO MALTO  7.2°
Bock doppio malto ambrata, lim- 
pida, aroma di malto fruttato e 
speziato, dolce con note di cannella 
e frutta secca con finale amaro e 
persistente.

Stile: BOCK (doppio malto)

Fermentazione: BASSA

Grado alcolico: 7,2% vol.

Punto d’amaro: 34 IBU

Temp. di servizio: 8/10°

Stile: DORTMUNDER EXPORT 

Fermentazione: BASSA

Grado alcolico: 5% vol.

Punto d’amaro: 24 IBU

Temp. di servizio: 6/8°

DAB CRUDA  5.0°
Export, confezionata cruda, mantiene 
la naturale fragranza, bionda giallo 
dorato, gusto pieno con buona persi-
stenza retro gustativa e notevole pulizia 
in bocca.

Indicazione
Geografica
Protetta.

La miglior birra 
premium lager chiara
2007 / 08 / 09

€ 3,00

Bott. 0,33 l

€ 3,50

Bott. 0,33 l

Stile: LAGER

Fermentazione: BASSA

Grado alcolico: 5,4% vol.

Punto d’amaro: 21 IBU

Temp. di servizio: 6/8°

GLUTEN FREE 5.4°
Lager gluten free, giallo dorato, 
aroma di lieviti ed erbe aromatiche, 
gusto dolce con note di miele e 
frutta.

€ 3,50

Bott. 0,33 l

WORLD
BEER
AWARDS

WORLD’S BEST
GLUTEN FREE BEER

BLANCHE  4.8°
Creata dallo chef Ferran Adrià, è 
una combinazione di malto d'orzo 
e frumento aromatizzati con spezie. 
Giallo dorato torbida, aroma di 
agrumi, note dolci e speziate.

Stile: BLANCHE

Fermentazione: ALTA

Grado alcolico: 4,8% vol.

Punto d’amaro: 21 IBU

Temp. di servizio: 6/8° € 10,00

Bott. 0,75 l

€ 3,50

Bott. 0,33 l

Le  Birre in  Bottiglia

BOCK DOPPIO MALTO  7.2°
Bock doppio malto ambrata, lim- 
pida, aroma di malto fruttato e 
speziato, dolce con note di cannella 
e frutta secca con finale amaro e 
persistente.

Stile: BOCK (doppio malto)

Fermentazione: BASSA

Grado alcolico: 7,2% vol.

Punto d’amaro: 34 IBU

Temp. di servizio: 8/10°

Stile: DORTMUNDER EXPORT 

Fermentazione: BASSA

Grado alcolico: 5% vol.

Punto d’amaro: 24 IBU

Temp. di servizio: 6/8°

DAB CRUDA  5.0°
Export, confezionata cruda, mantiene 
la naturale fragranza, bionda giallo 
dorato, gusto pieno con buona persi-
stenza retro gustativa e notevole pulizia 
in bocca.

Indicazione
Geografica
Protetta.

La miglior birra 
premium lager chiara
2007 / 08 / 09

€ 3,00

Bott. 0,33 l

€ 3,50

Bott. 0,33 l

Stile: LAGER

Fermentazione: BASSA

Grado alcolico: 5,4% vol.

Punto d’amaro: 21 IBU

Temp. di servizio: 6/8°

GLUTEN FREE 5.4°
Lager gluten free, giallo dorato, 
aroma di lieviti ed erbe aromatiche, 
gusto dolce con note di miele e 
frutta.

€ 3,50

Bott. 0,33 l

WORLD
BEER
AWARDS

WORLD’S BEST
GLUTEN FREE BEER

BLANCHE  4.8°
Creata dallo chef Ferran Adrià, è 
una combinazione di malto d'orzo 
e frumento aromatizzati con spezie. 
Giallo dorato torbida, aroma di 
agrumi, note dolci e speziate.

Stile: BLANCHE

Fermentazione: ALTA

Grado alcolico: 4,8% vol.

Punto d’amaro: 21 IBU

Temp. di servizio: 6/8° € 10,00

Bott. 0,75 l

€ 3,50

Bott. 0,33 l      Bott. 33 cl

        €  6,50

      Bott. 33 cl

        €  7,00

Le Craft Belghe

   Bott. 33 cl

     €  6,00

   Bott. 33 cl

     €  6,50

MELLE

• Colore giallo dorato, schiuma bianca fine e persi-
 stente.

• Aromi floreali, mela verde, sentori di luppolo.

• Gusto pieno, rinfrescante, finale secco con note  
 amare floreali.

• Si abbina a carni bianche come pollo, tacchino, coniglio,  
 a pesci come orata e branzino, a primi piatti come
 risotto con i carciofi e con dolci di frutta gialla.

AVERBODE

Trova la tua
scheda di
degustazione

Luogo d’origine: MELLE - BELGIO

Stile: ABBEY STRONG ALE DRY HOPPED

Fermentazione: ALTA

Grado alcolico: 7,5% vol.

Grado sacc.: 16,29°

Punto d’amaro: 34 IBU

Temp. di servizio: 7/9°

Saturazione: 5,0 g. CO2/l

5547 BOTTIGLIA 0,33 l - Cartone da 24 bott.

5548 BOTTIGLIA 0,75 l - Cartone da 12 bott.

5549 FUSTO 20 l - VAR

CONNETTORE TIPO A – “SCIVOLO”

BELGIAN FAMILY 
BREWERS
Huyghe è un birrificio 
famigliare fondato nel 
1654 a Melle, cittadina a 
pochi km da Ghent, in 
Belgio. Parte dell’associa-
zione Belgian Family Brewer, è guidato con successo 
dalla Famiglia Huyghe De Laet da 4 generazioni, 
con la quinta pronta ad entrare in birrificio. Creatori 
della celebre Delirium Tremens dell’iconico elefante 
rosa, sono tra i più importanti produttori Belgi a 
produzione famigliare, presenti in quattro continenti 
con i loro brand e con il franchise Delirium Café.

NEL NOME DI NORBERT DI XANTEN
L’abbazia di Averbode, fondata dai monaci 
Norbertini (o premostratensi) nel 1134, è situata 
nella cittadina omonima, nel Brabante Fiammingo. 
Oggi la comunità consiste di 70 monaci Norbertini, 
fedeli agli ideali originali di preghiera e impegno 
pastorale, ma anche ambiziosi per quanto riguarda 
il continuo sviluppo del centro di esperienza e lo 
sviluppo di una gamma varia di birre, formaggi, 
pane, panpepato e Speculoos. Nel 2014 iniziò una 
stretta collaborazione con il birrificio Huyghe che 
portò alla nascita di una nuova birra e, nel 2016, di 
un microbirrificio da 5000HL/anno che produce 
esclusivamente per il consumo interno del 
monastero e dei suoi ospiti.

LE CONVENTUALI
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LE CRAFT

• Giallo dorato, schiuma bianca fine e persistente.

• Note citriche con sentori di frutta tropicale.

• Gusto intenso e rotondo copre un punto d'amaro
 discreto. Note fruttate di pompelmo rosa.

• Da abbinare a carni bianche alla brace, a formaggi  
 vaccini di media stagionatura  e con dolci con frutta  
 esotica.

LA GUILLOTINE

Trova la tua
scheda di
degustazione

Luogo d’origine: MELLE - BELGIO

Stile: B. GOLDEN STRONG ALE (DRY HOPPED)

Fermentazione: ALTA

Grado alcolico: 8,5% vol.

Grado sacc.: 16,7°

Punto d’amaro: 39 IBU

Temp. di servizio: 7/9°

Saturazione: 5,0 g. CO2/l

5512 BOTTIGLIA 0,33 l - Cartone da 24 bott.

5511 BOTTIGLIA 0,75 l - Cartone da 12 bott.

5546 FUSTO 5 l - VAR

5545 FUSTO 20 l - VAR

CONNETTORE TIPO A – “SCIVOLO”

MELLEBELGIAN FAMILY 
BREWERS
Huyghe è un birrificio 
famigliare fondato nel 
1654 a Melle, cittadina a 
pochi km da Ghent, in 
Belgio. Parte dell’associa-
zione Belgian Family Brewer, è guidato con successo 
dalla Famiglia Huyghe De Laet da 4 generazioni, 
con la quinta pronta ad entrare in birrificio. Creatori 
della celebre Delirium Tremens dell’iconico elefante 
rosa, sono tra i più importanti produttori Belgi a 
produzione famigliare, presenti in quattro continenti 
con i loro brand e con il franchise Delirium Café.

UNA STRONG ALE RIVOLUZIONARIA
In occasione del bicentenario della Rivoluzione 
Francese, il birrificio Huyghe creò nel 1989 La 
Guillotine, una strong ale ramata rifermentata in 
bottiglia. Nel 2010 venne cambiata completamente 
la ricetta e vennero aggiunti i luppoli americani 
Amarillo e Cascade in Dry Hopping diventando 
uno dei più grandi successi del birrificio e 
conquistando premi in tutto il mondo.

Radeberger Gruppe Italia S.p.A.
Via Renata Bianchi, 40
16152 Genova - Tel. 010 6509459 r.a.
Fax 010 650 94 73/72
info@radeberger.it
www.radeberger.it
www.qualitybeeracademy.itOFFICIAL PARTNER degli EVENTI SLOW FOOD
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MELLE

• Giallo dorato, opalescente, schiuma abbondante e  
 persistente.

• Aroma fruttato con sentori di ananas e mela verde.

•Gusto intenso, fresco, di facile bevuta nonostante il  
 grado alcolico. Note di mela verde, banana matura e  
 pompelmo giallo.

• Ottima con pollo, tacchino, coniglio, risotto alla milanese  
 con ossobuco, formaggi vaccini ed ovini stagionati,  
 trofie al pesto e dolci di pasta frolla e crostate con  
 frutta gialla.

BIÈRE DU CORSAIRE

Trova la tua
scheda di
degustazione

Luogo d’origine: MELLE - BELGIO

Stile: STRONG ALE

Fermentazione: ALTA

Grado alcolico: 9,4% vol.

Grado sacc.: 16,7°

Punto d’amaro: 29 IBU

Temp. di servizio: 8/9°

Saturazione: 5,0 g. CO2/l

5557 BOTTIGLIA 0,33 l - Cartone da 24 bott.

BELGIAN FAMILY 
BREWERS
Huyghe è un birrificio 
famigliare fondato nel 
1654 a Melle, cittadina a 
pochi km da Ghent, in 
Belgio. Parte dell’associa-
zione Belgian Family Brewer, è guidato con successo 
dalla Famiglia Huyghe De Laet da 4 generazioni, 
con la quinta pronta ad entrare in birrificio. Creatori 
della celebre Delirium Tremens dell’iconico elefante 
rosa, sono tra i più importanti produttori Belgi a 
produzione famigliare, presenti in quattro continenti 
con i loro brand e con il franchise Delirium Café.

BIERE DU CORSAIRE
La Biere du Corsaire è una strong ale da 9,4° 
rifermentata in bottiglia. Gusto intenso e fruttato, 
note di mela verde, ananas, banana matura e 
pompelmo giallo. Nonostante il forte grado alcolico 
è di facile bevuta, essendo brassata senza zuccheri 
aggiunti.

Radeberger Gruppe Italia S.p.A.
Via Renata Bianchi, 40
16152 Genova - Tel. 010 6509459 r.a.
Fax 010 650 94 73/72
info@radeberger.it
www.radeberger.it
www.qualitybeeracademy.itOFFICIAL PARTNER degli EVENTI SLOW FOOD

LE CLASSICHE AD ALTA FERMENTAZIONE



Le  Birre in  Bottiglia

KELLERBIER  5.3°
Lager non filtrata, giallo dorato torbi- 
da, aroma floreale e fruttato, gusto 
dolce e persistente, ricca presenza 
di vitamine e sali minerali. 

Stile: LAGER NON FILTRATA

Fermentazione: BASSA

Grado alcolico: 5,3% vol.

Punto d’amaro: 22 IBU

Temp. di servizio: 6/8° € 5,50

Bott. 0,50 l

WEISSBOCK  7.2°
Weizen Bock doppio malto, giallo 
dorato torbida, aroma strutturato e 
persistente, gusto dolce, fruttato e 
speziato, ottima persistenza gustativa 
con finale pulito.

Stile: HEFEWEIZEN BOCK

Fermentazione: ALTA

Grado alcolico: 7,2% vol.

Punto d’amaro: 14 IBU

Temp. di servizio: 7/9° € 5,50

Bott. 0,50 l

Stile: BOCK (doppio malto)

Fermentazione: BASSA

Grado alcolico: 7,5% vol.

Punto d’amaro: 26 IBU

Temp. di servizio: 8/10°

KARDINAL  7.5°
Bock doppio malto ambrata, aroma 
persistente, gusto dolce con note di 
frutta matura, marasca, prugna e 
finale amaro.

€ 5,50

Bott. 0,50 l

EDELSTARK  7.5°
Bock doppio malto giallo dorata, 
aroma fruttato e speziato, dolce e 
ben strutturata con note di frutta e 
pepe bianco, buona persistenza 
gustativa.

Stile: BOCK (doppio malto)

Fermentazione: BASSA

Grado alcolico: 7,5% vol.

Punto d’amaro: 26 IBU

Temp. di servizio: 8/10° € 5,50

Bott. 0,50 l

Le  Birre in  Bottiglia

BOCK DOPPIO MALTO  7.2°
Bock doppio malto ambrata, lim- 
pida, aroma di malto fruttato e 
speziato, dolce con note di cannella 
e frutta secca con finale amaro e 
persistente.

Stile: BOCK (doppio malto)

Fermentazione: BASSA

Grado alcolico: 7,2% vol.

Punto d’amaro: 34 IBU

Temp. di servizio: 8/10°

Stile: DORTMUNDER EXPORT 

Fermentazione: BASSA

Grado alcolico: 5% vol.

Punto d’amaro: 24 IBU

Temp. di servizio: 6/8°

DAB CRUDA  5.0°
Export, confezionata cruda, mantiene 
la naturale fragranza, bionda giallo 
dorato, gusto pieno con buona persi-
stenza retro gustativa e notevole pulizia 
in bocca.

Indicazione
Geografica
Protetta.

La miglior birra 
premium lager chiara
2007 / 08 / 09

€ 3,00

Bott. 0,33 l

€ 3,50

Bott. 0,33 l

Stile: LAGER

Fermentazione: BASSA

Grado alcolico: 5,4% vol.

Punto d’amaro: 21 IBU

Temp. di servizio: 6/8°

GLUTEN FREE 5.4°
Lager gluten free, giallo dorato, 
aroma di lieviti ed erbe aromatiche, 
gusto dolce con note di miele e 
frutta.

€ 3,50

Bott. 0,33 l

WORLD
BEER
AWARDS

WORLD’S BEST
GLUTEN FREE BEER

BLANCHE  4.8°
Creata dallo chef Ferran Adrià, è 
una combinazione di malto d'orzo 
e frumento aromatizzati con spezie. 
Giallo dorato torbida, aroma di 
agrumi, note dolci e speziate.

Stile: BLANCHE

Fermentazione: ALTA

Grado alcolico: 4,8% vol.

Punto d’amaro: 21 IBU

Temp. di servizio: 6/8° € 10,00

Bott. 0,75 l

€ 3,50

Bott. 0,33 l

ridurre al 93%

Le  Birre in  Bottiglia

BOCK DOPPIO MALTO  7.2°
Bock doppio malto ambrata, lim- 
pida, aroma di malto fruttato e 
speziato, dolce con note di cannella 
e frutta secca con finale amaro e 
persistente.

Stile: BOCK (doppio malto)

Fermentazione: BASSA

Grado alcolico: 7,2% vol.

Punto d’amaro: 34 IBU

Temp. di servizio: 8/10°

Stile: DORTMUNDER EXPORT 

Fermentazione: BASSA

Grado alcolico: 5% vol.

Punto d’amaro: 24 IBU

Temp. di servizio: 6/8°

DAB CRUDA  5.0°
Export, confezionata cruda, mantiene 
la naturale fragranza, bionda giallo 
dorato, gusto pieno con buona persi-
stenza retro gustativa e notevole pulizia 
in bocca.

Indicazione
Geografica
Protetta.

La miglior birra 
premium lager chiara
2007 / 08 / 09

€ 3,00

Bott. 0,33 l

€ 3,50

Bott. 0,33 l

Stile: LAGER

Fermentazione: BASSA

Grado alcolico: 5,4% vol.

Punto d’amaro: 21 IBU

Temp. di servizio: 6/8°

GLUTEN FREE 5.4°
Lager gluten free, giallo dorato, 
aroma di lieviti ed erbe aromatiche, 
gusto dolce con note di miele e 
frutta.

€ 3,50

Bott. 0,33 l

WORLD
BEER
AWARDS

WORLD’S BEST
GLUTEN FREE BEER

BLANCHE  4.8°
Creata dallo chef Ferran Adrià, è 
una combinazione di malto d'orzo 
e frumento aromatizzati con spezie. 
Giallo dorato torbida, aroma di 
agrumi, note dolci e speziate.

Stile: BLANCHE

Fermentazione: ALTA

Grado alcolico: 4,8% vol.

Punto d’amaro: 21 IBU

Temp. di servizio: 6/8° € 10,00

Bott. 0,75 l

€ 3,50

Bott. 0,33 l

Le  Birre in  Bottiglia

BOCK DOPPIO MALTO  7.2°
Bock doppio malto ambrata, lim- 
pida, aroma di malto fruttato e 
speziato, dolce con note di cannella 
e frutta secca con finale amaro e 
persistente.

Stile: BOCK (doppio malto)

Fermentazione: BASSA

Grado alcolico: 7,2% vol.

Punto d’amaro: 34 IBU

Temp. di servizio: 8/10°

Stile: DORTMUNDER EXPORT 

Fermentazione: BASSA

Grado alcolico: 5% vol.

Punto d’amaro: 24 IBU

Temp. di servizio: 6/8°

DAB CRUDA  5.0°
Export, confezionata cruda, mantiene 
la naturale fragranza, bionda giallo 
dorato, gusto pieno con buona persi-
stenza retro gustativa e notevole pulizia 
in bocca.

Indicazione
Geografica
Protetta.

La miglior birra 
premium lager chiara
2007 / 08 / 09

€ 3,00

Bott. 0,33 l

€ 3,50

Bott. 0,33 l

Stile: LAGER

Fermentazione: BASSA

Grado alcolico: 5,4% vol.

Punto d’amaro: 21 IBU

Temp. di servizio: 6/8°

GLUTEN FREE 5.4°
Lager gluten free, giallo dorato, 
aroma di lieviti ed erbe aromatiche, 
gusto dolce con note di miele e 
frutta.

€ 3,50

Bott. 0,33 l

WORLD
BEER
AWARDS

WORLD’S BEST
GLUTEN FREE BEER

BLANCHE  4.8°
Creata dallo chef Ferran Adrià, è 
una combinazione di malto d'orzo 
e frumento aromatizzati con spezie. 
Giallo dorato torbida, aroma di 
agrumi, note dolci e speziate.

Stile: BLANCHE

Fermentazione: ALTA

Grado alcolico: 4,8% vol.

Punto d’amaro: 21 IBU

Temp. di servizio: 6/8° € 10,00

Bott. 0,75 l

€ 3,50

Bott. 0,33 l

Le  Birre in  Bottiglia

BOCK DOPPIO MALTO  7.2°
Bock doppio malto ambrata, lim- 
pida, aroma di malto fruttato e 
speziato, dolce con note di cannella 
e frutta secca con finale amaro e 
persistente.

Stile: BOCK (doppio malto)

Fermentazione: BASSA

Grado alcolico: 7,2% vol.

Punto d’amaro: 34 IBU

Temp. di servizio: 8/10°

Stile: DORTMUNDER EXPORT 

Fermentazione: BASSA

Grado alcolico: 5% vol.

Punto d’amaro: 24 IBU

Temp. di servizio: 6/8°

DAB CRUDA  5.0°
Export, confezionata cruda, mantiene 
la naturale fragranza, bionda giallo 
dorato, gusto pieno con buona persi-
stenza retro gustativa e notevole pulizia 
in bocca.

Indicazione
Geografica
Protetta.

La miglior birra 
premium lager chiara
2007 / 08 / 09

€ 3,00

Bott. 0,33 l

€ 3,50

Bott. 0,33 l

Stile: LAGER

Fermentazione: BASSA

Grado alcolico: 5,4% vol.

Punto d’amaro: 21 IBU

Temp. di servizio: 6/8°

GLUTEN FREE 5.4°
Lager gluten free, giallo dorato, 
aroma di lieviti ed erbe aromatiche, 
gusto dolce con note di miele e 
frutta.

€ 3,50

Bott. 0,33 l

WORLD
BEER
AWARDS

WORLD’S BEST
GLUTEN FREE BEER

BLANCHE  4.8°
Creata dallo chef Ferran Adrià, è 
una combinazione di malto d'orzo 
e frumento aromatizzati con spezie. 
Giallo dorato torbida, aroma di 
agrumi, note dolci e speziate.

Stile: BLANCHE

Fermentazione: ALTA

Grado alcolico: 4,8% vol.

Punto d’amaro: 21 IBU

Temp. di servizio: 6/8° € 10,00

Bott. 0,75 l

€ 3,50

Bott. 0,33 l

Le Craft Belghe

Fermentazione spontanea

   Bott. 33 cl

     €  7,00

   Bott. 33 cl

     €  6,00

   Bott. 33 cl

     €  7,00

   Bott. 37,5 cl

        €  8,00
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Le Craft Americane

   Bott. 35,5 cl

        €  7,00

• Nera, schiuma persistente e cremosa al palato. 

• Gusto pieno e intenso con note di ca
è e 
   malti tostati.

LA CALIFORNIA, 
DUE COGNATI, UN GRANDE BIRRIFICIO
David Walker (“the Lion”) è di origini inglesi e ha 
sposato la sorella di Adam Firestone (“the Bear”), 
nato e cresciuto tra i vigneti e sotto il sole della 
California. Entrambi avevano un sogno: trasformare
la loro passione per la birra in un'attività impren-
ditoriale unica e innovativa. Sembra un film, invece 
è la storia del birrificio Firestone Walker. Una storia
fatta di entusiasmo, impegno, continui tentativi per 
raggiungere livelli di eccellenza sempre più elevati. 
Una storia che abbina energia positiva e competen-
za produttiva, avanguardia West-Coast e autenticità 
British, prendendo il meglio dallo spirito californiano 
e dai migliori stili birrari del Vecchio Continente. Il 
merito del successo delle birre firmate Firestone 
Walker va però spartito in tre. Oltre all'intrapren-
denza dei due cognati, spicca la competenza del 
“terzo uomo”, il Mastro Birraio Matt Brynildson. 

IL TOCCO DI MERLINO
Tutte le stout prodotte da Firestone Walker sono 
dedicate a “Merlin” così come viene a
ettuosamente 
soprannominato il Mastro Birraio Matt Brynildson 
da Adam Firestone e David Walker. Questa particolare 
versione ha due caratteristiche che la rendono 
inconfondibile: la presenza di lattosio (lo zucchero del 
latte) e l’aggiunta di nitrogeno per dare la stessa 
sensazione della birra spillata a carboazoto. Il risultato 
è una birra con una schiuma estremamente cremosa e 
persistente e una sensazione vellutata in bocca, tutte 
caratteristiche che rendono ancora più evidente e 
inconfondibile il classico aroma delle Milk Stout.    

CONSIGLI DI SPILLATURA

NITRO MERLIN

LE CRAFT

Radeberger Gruppe Italia S.p.A.
Via Renata Bianchi, 40
16152 Genova - Tel. 010 6509459 r.a.
Fax 010 650 94 73/72
info@radeberger.it
www.radeberger.it
www.qualitybeeracademy.itOFFICIAL PARTNER degli EVENTI SLOW FOOD

Trova la tua
scheda di
degustazione

1) GIRARE 3
    VOLTE LA
    LATTINA

2) VERSARE CON
     DECISIONE NEL
     BICCHIERE

3) ASPETTARE
     L’EFFETTO
     CASCATA

4) ASSAPORARE
     CON CALMA

x3
Luogo d’origine: PASO ROBLES - USA

Stile: MILK STOUT

Fermentazione: ALTA

Grado alcolico: 5,5% vol.

Grado sacc.: 16,6°

Punto d’amaro: 27 IBU

Temp. di servizio: 8°

PASO ROBLES

CONNETTORE TIPO KEY KEG

00291 LATTINA 0,355 l – Vassoio 6x4 - 24 lattine

1042 KEY KEG 20 l - VAP
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Chiedete allo STAFF

per le novità

Californiane del momento!!!


